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 ( ) 4,3 4,0 3,9 4,0 3,8 4,0

« » 
Lactobacillus sakei 4,9 4,7 4,55 4,65 4,7 4,9

« » 
Lactobacillus sakei 4,85 4,7 4,6 4,7 4,65 5,0

« ` » 
Lactobacillus sakei 4,9 4,85 4,6 4,75 4,85 5,0
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 / . . . –  : , 2006. – 599 . 
2. Lyastner, L. Importance of the barrier technology for preserving of food products quality [Text] 

/ L. Lyastner. – Meat industry. – 1998. – P. 32. 
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