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До 120-річчя з дня народження 

Вся гордість учителя в учнях, в зростанні 
посіяних ним зерен.

Д. Менделєєв 

Наука – це зовсім особлива сфера праці,  
яка приваблює до себе непереборною силою ... 
вчений закінчує свою дослідницьку діяльність, 
майже завжди тільки йдучи з життя.

Н. І. Вавилов
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Передмова

Представляємо новий випуск серії «Видатні вчені ОНАХТ» присвячений 
Марху Олександру Тевійовичу – доктору технічних наук, професору, який 
з  березня 1930 р. займав посаду керівника кафедри спеціальних хіміко-техно-
логічних дисциплін Харчового, а з 1931 р., – Інституту консервної промисло-
вості (кафедри технології і хіміко-технологічного контролю виробництва, з 1937 
по 1985 р. – кафедри «Біохімії і мікробіології» ОТІКП (з 1950 р. – ОТІХіХП, 
а  з 1969 р. – ОТІХП імені М. В. Ломоносова, заступнику директора інституту 
з наукової та навчальної роботи (1941–1949), провідному вченому в галузі кон-
сервування харчових продуктів.

Його творчий шлях почався в Одесі ще в роки навчання. Він працював 
з такими видатними вченими країни як Є. С. Бурксер та М. В. Розенблат. Ця тала-
новита людина весь свій трудовий шлях присвятила становленню науки на благо 
потребам народного господарства, вихованню висококваліфікованих спеціаліс-
тів. З іменем професора О. Т. Марха пов`язана епоха становлення науки в Одесі, 
він – засновник наукової школи з вивчення рослинної сировини для переробної 
промисловості (консервування). Численні учні професора О. Т. Марха працю-
ють в багатьох наукових та навчальних закладах. Багатогранна його і громадська 
діяльність.

Вивчаючи діяльність професора О. Т. Марха можна простежити становлення 
вищої та професіональної освіти в Україні та Одесі, історію розвитку інститутів, 
які входять до складу нашої Академії.

Збірник включає біографічний нарис та хронологію основних подій в житті 
та діяльності О. Т. Марха, де описано творчий шлях та науково-педагогічну 
і громадську діяльність. Основний розділ збірника відображає наукову спадщину 
вченого, його наукових робіт з 1924 по 1989 р., авторські свідоцтва, роботи, які 
вийшли за його редакцією. 

Велику увагу приділено дослідницькій роботі аспірантів, які захистили кан-
дидатські і докторські роботи під керівництвом професора О. Т. Марха. В цьому 
розділі представлені роботи, які знаходяться на збереженні в НТБ ОНАХТ.

В збірнику також представлено літературу про життя та діяльність вченого, 
спогади його учнів, вірші, які вони присвятили своєму керівникові.

Праці вченого представлені в хронологічному порядку, в межах року – 
за алфавітом.

Описи робіт дано відповідно діючим державним стандартам. Відомості  
у квадратних дужках доповнюють назви, які не розкривають змісту публікації.



7

Праці, які не вдалося переглянути de visu, описані в повному обсязі і позна-
чені астериском (*).

Для полегшення пошуку робіт О. Т. Марха збірник містить алфавітний 
покажчик назв робіт та алфавітний покажчик співавторів. У допоміжних покаж-
чиках наводяться посилання на відповідні номери описів (позицій) у розділах 
хронологічних покажчиків опублікованих та неопублікованих праць.

При складанні збірника використані матеріали архівів ОНАХТ, ДАОО, 
фонди НТБ ОНАХТ, НБ ОНУ, ОННБ, особисті матеріли співробітників ОНАХТ, 
дані з Інтернету.

Звертаємо увагу, на те що в перших наукових публікаціях ініціали професора 
Марха І. Т., так як при народженні його назвали Ігошия (Ієгошуа), та в 1926 р. 
він змінив своє ім`я на Олександр. Для полегшення в вимовленні, по батькові 
його називали Федоровичем. Тому в деяких роботах стоять ініціалі І. Т. та О. Ф.

Висловлюємо подяку усім, хто приймав участь в пошуку й підборі матеріа-
лів, необхідних для підготовки збірника : Лівенцовій Олені Олегівні, Анешковій 
Світлані Георгіївні – відділ «Аспірантура і докторантура», Вінніковій Людмилі 
Григорівні, Лисогор Тамарі Антоновні, Д’яконовій Анджелі Костянтинівні. 
Особлива подяка рідним професора О. Т. Марха – внучці Еллі Іллівні Альтман 
(Верхівкер) – кандидату технічних наук, доценту кафедри теплоенергетики 
та трубопровідного транспорту енергоносіїв Навчально-наукового інституту 
холоду, кріотехнологій та екоенергетики імені В. С. Мартиновського та її чоло-
віку Якову Григоровичу Верхівкеру – доктору технічних наук, професору, 
лауреату Державної премії України, керівнику Науково-дослідної лабораторії 
«Стерилізація, оцінка якості та безпека консервованих продуктів», Заслуженому 
діячу науки та техніки України.

Покажчик призначений для наукових співробітників та фахівців в галузі кон-
сервування харчових продуктів, студентів та аспірантів, краєзнавців, всім кого 
цікавить історія становлення консервної промисловості країни та історія нашої 
Академії.
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Біографічний нарис

26 жовтня 1900 р. в Одесі в сім’ї службовця Марха Теве Кельмановича наро-
дився первісток, якого назвали Ігошия (Ієгошуа). У 1926 р. ім’я було змінено на 
Олександр. Середню освіту він отримав в Одеському комерційному училищі док-
тора прикладної математики Х. І. Гохмана (вул. Грецька, будинок Меля), яке закін-
чив у 1917 р. Цього ж року вступив на хімічний факультет Київського політехніч-
ного інституту, а у 1919 р. перевівся до Одеського політеху. 

В ті ж роки Олександр почав працювати. Спочатку в 1919–1920 рр. практикан-
том і  лаборантом в  техно-харчовій лабораторії Одеської губернської ради народ-
ного господарства, потім, у  1923 р.  – практикантом й  підвальним робітником 
Укрвинробправління Одеси.

Наука та освіта у період громадянської війни та у післявоєнні роки переживали 
не найкращі часи. Але, вже з початку 1920 р. Народний комісаріат освіти України 
розвернув широку діяльність з перебудови середньої та вищої школи щодо покра-
щення якості підготовки спеціалістів. В країні пройшла реорганізація колишніх 
університетів, відкривались нові інститути. При цьому, центральне місце в системі 
народної освіти було приділено саме професійній освіті.

Технікуми тих років – це вища школа, яка на відміну від інституту давала вузь-
копрофільну спеціалізацію. Їх особливість  – тісний зв'язок з  виробництвом, що 
забезпечувало студентам якісну практичну підготовку та можливість працевлашту-
вання після закінчення навчання.

У процесі реформи освіти, у  лютому 1922 р. в  Одесі на базі колишнього 
Інституту прикладної хімії і  радіології було затверджено створення Технікуму 
загальної і  прикладної хімії, як вищого навчального закладу, а  хімічний факуль-
тет Політехнічного інституту увійшов до складу хімічного відділення Технікуму. 
Директором Технікуму і завідувачем кафедри неорганічної хімії на протязі кількох 
років був член-кореспондент АН, професор Є. С. Бурксер. У науково-педагогічний 
склад увійшло 16 докторів наук.

Відповідно до плану відновлення та розвитку наукової інфраструктури України, 
2 грудня 1921 р. вийшла постанова Раднаркому України «Про створення нау-

ково-дослідних кафедр у  головних 
центрах України», яка забезпечу-
вала створення таких кафедр на 
базі вищих навчальних закладів 
та підготовку через них наукових 
працівників. Вказані науково-дос-
лідні кафедри закріплювалися за 
окремими навчальними закладами 
України. 

Така Наукова-дослідна кафедра 
хімії була організована у  1923 р. 
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в Одесі при Технікумі загальної і прикладної хімії, куди одразу вступив до аспіран-
тури, ще не закінчивши навчання, Олександр Тевійович. У подальшому Технікум 
реорганізовано в Хімічний інститут. 

У зв’язку з цими реформами О. Т. Марх у 1924 р. закінчив вже Одеський хіміч-
ний інститут за спеціальністю «Харчова технологія», отримавши кваліфікацію 
інженера-хіміка.

Під час навчання Олександр Тевійович серйозно вивчав ази науки, техно-
логічні процеси. У лабораторії бродильної технології (біохімічній) професор 
М. В. Розенблат з асистентом О. Т. Мархом досліджували роботи з біохімії процесів 
бродіння та вплив каталітичних елементів на алкогольне бродіння. 

З вересня 1924 р. О. Т. Марх став асистентом Одеського хімічного інституту 
з аналітичної хімії, а потім – з хімії харчових продуктів. 

Після закінчення аспірантури він отримав самостійний доцентський курс спо-
чатку з біохімії, а згодом – з контролю виробництва харчових продуктів. З травня 
1927 р. по вересень 1930 р. – О. Т. Марх науковий співробітник Науково-дослідної 
кафедри хімії в Одесі. Роботу припинив лише у зв’язку з ліквідацією кафедри.

Аспірантський стаж Олександра 
Тевійовича успішно закінчився захистом нау-
кової роботи в травні 1927 р. на тему «Вплив 
каталітичних елементів на алкогольне шуму-
вання» (Опубліковано в  Українському хіміч-
ному журналі (1930. Т. 5, кн. 3. С. 127–138). 

В цей же період (1923 р.) О. Т. Марх 
створив свою сім’ю, одружившись на Роні 
Мовшевні (в дівоцтві Глуйберзон), яка 
закінчила юридичний факультет Одеського 
Інаргозу й  до 1926 р. працювала в  Одеській 
колегії захисників, паралельно навчалась 
в Одеській консерваторії.* 25 грудня 1926 р. 
в  молодої родини народилася донька  – Зоя 

Олександрівна Марх. 
З березня 1930 р. 

Олександр Тевійович 
займав посаду професора – керівника кафедри спеціальних 
хіміко-технологічних дисциплін Харчового, а  з 1931 р.  – 
Інституту консервної промисловості (кафедри технології 
і хіміко-технологічного контролю виробництва).

На початку 1931 р. в  Одесі організовано Науково-
дослідний інститут консервної промисловості і О. Т. Марху 
було доручено створити хіміко-технологічний сектор, керів-
ником якого він і залишався до 15 лютого 1935 р.

*В післявоєнні роки працювала заступником директора однієї з музичних шкіл Одеси.
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Х триместр Одеського технікуму прикладної хімії. Біохімічний цикл 1928–1929 навчального року. 
У першому ряді в центрі зліва направо сидять професори:  

Преображенський М. М., Розенблат М. В., Ратман Є. О., Марх О. Т.

В 1935 р. у  співавторстві з  Р. В. Кржевовою вийшов навчальний посібник 
О. Т. Марха «Химико-технический контроль консервного производства», де 
Олександр Тевійович виклав свої наукові напрацювання. Це було одне з  перших 

видань із технології консервування, яке мало 
великий попит у  студентів та наукових пра-
цівників, і у 1940 р. навчальний посібник було 
доповнено та перевидано (всього посібник 
витримав шість видань). 

Повертаючись до історії, варто згадати про 
те, що безпосередньо після Жовтневої револю-
ції 1917 р. всі ступені, чини і звання були скасо-
вані. Ступінь кандидата наук – вже в сучасному 
розумінні – заснована разом з іншими вченими 
ступенями і званнями постановою Раднаркому 
від 13 січня 1934 р.

І тут важливо відзначити, у березні 1937 р. 
високо оцінюючи наукові розробки та дослід-
ження О. Т. Марха, йому без захисту дисерта-
ції було присуджено науковий ступінь канди-
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дата технічних наук та одночасно затверджено в ученому званні доцента з кафедри 
хімії харчових продуктів.

Деякий час він працював деканом технологічного факультету й  заступником 
директора Інституту з навчальної та наукової роботи (1938–1941). 17 лютого 1941 р. 
Олександра Тевійовича затверджено за сумісництвом завідувачем кафедри техноло-
гії консервного виробництва Одеського технологічного інституту консервної про-
мисловості (ОТІКП).

На початку війни по серпень 1941 р. О. Т. Марх працював заступником началь-
ника оборонного об'єкту при водяно-транспортному районі м. Одеси, що знаходився 
в будівлі інституту. Сприяв роботам з будівництва районного бомбосховища, будів-
ництва укріплень навколо Одеси, укомплектування особовим складом винищуваль-
ного загону інституту. Багато студентів та викладачів пішли добровольцями на фронт, 
серед них і директор ОТІКП С. Г. Ільченко, якого мобілізували в діючу армію, ева-
куацію інституту було покладено на О. Т. Марха. У серпні 1941 р. інститут евакую-
вали вглиб країни на Михайлівський завод до Сталінградської області (з  1961 р.  – 
Волгоградська область), а з 1942 р. до м. Канібадам у Таджицькій республіці.

В період консервації інституту (1941–1942), Олександр Тевійович за призначен-
ням Наркомхарчпрому працював головним інженером Наркомпрому Таджицької 
республіки у Сталінабаді (з 1961 р. – м. Душанбе), де провів значну роботу з мон-
тажу та вводу в експлуатацію евакуйованих до Таджикистану заводів харчової про-
мисловості. Завдяки його зусиллям було налагоджено виробництво продуктів для 
потреб фронту й тилу.
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Згідно з  наказами 
Головного управління навчаль-
них закладів Наркомхарчпрому 
СРСР від 17  квітня 1942 р. та 
Наркомхарчпрому Таджицької 
республіки від 9 травня 
1942 р. у  Канібадамі при кон-
сервному заводі було орга-
нізовано Таджицьку філію 
Краснодарського жирового 
інституту для завершення інже-
нерної освіти студентів стар-
ших курсів Одеського техно-
логічного інституту консервної 
промисловості. А вже 15 травня 
1942 р. О. Т. Марха призначено 
її директором. Почалася робота 
з повернення до інституту сту-
дентів 5 курсу для закінчення 
навчання й  захисту дипломів. 
Вдалося зібрати групу з 31 сту-
дента-технолога, яких відкликали з фронту і з 1 липня 1942 р. для них було органі-
зовано навчальний процес.

У середині 1942р. на основі дозволу Ради Народних Комісарів та Наказу 
Всесоюзного комітету у  справах вищої школи була поновлена робота Одеського 
технологічного інституту консервної промисловості у  Сталінабаді, а  Олександра 
Тевійовича призначено виконуючим обов’язки директора. 

За ініціативою О. Т. Марха, багато в чому дякуючи його енергії та наполегли-
вості, Одеський технологічний інститут консервної промисловості був повністю 
відновлений.

Для цього Урядом 
Таджицької республіки 
для розміщення інституту 
було надано урядові будівлі 
під розміщення навчаль-
ного закладу. Там студенти 
і  викладачі жили, навча-
лися, працювали. Для занять 
використовувалися також 
хімічні лабораторії міських 
організацій. Був успішно 
проведено набір на 2-й і 3-й 
курси. Скомплектовано про-
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фесорсько-викладацький склад. З першого жовтня почалися заняття на першому 
й четвертому курсах, а в м. Канібадамі студенти п’ятого курсу на той час закінчували 
дипломне проектування. 

Пізніше, до грудня 1942 р. були відновлені інші курси і філія в м. Канібадамі 
була ліквідована.

Олександр Тевійович перебував на посаді в. о. директора інституту до 
20 травня 1943 р., а потім повернувся до обов’язків заступника директора інсти-
туту з  навчальної та наукової роботи. У 1944 р. інститут випустив 30 студен-
тів-технологів. Цей випуск мав велике значення для країни. Необхідні були фахів-
ці-технологи для розвитку харчової промисловості та організації продовольчого 
забезпечення країни та армії.

Випуск інженерів-технологів. 12 липня 1944 р. Сталінабад.  
У 3-ому ряду четвертий зліва О. Т. Марх

У серпні 1944 р., через декілька місяців після звільнення Одеси, інститут 
повернувся у свою будівлю і у вересні поновив роботу. У цьому величезна заслуга 
директора інституту І. Т. Григор’єва та заступника директора О. Т. Марха. До 
1949 р. Олександр Тевійович поєднував цю посаду із завідуванням кафедри біохімії 
і мікробіології.

У травні 1949 р. Олександр Тевійович залишив адміністративну роботу й пов-
ністю зосередив свої зусилля на науковій роботі та розвитку кафедри біохімії 
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і мікробіології, яка у 1969 р. увійшла до складу Одеського технологічного інсти-
туту харчової промисловості імені М. В. Ломоносова (нині – Одеська національна 
академія харчових технологій (ОНАХТ). В грудні 1953 р. у Московському інсти-
туті харчової промисловості О. Т. Марх захистив дисертацію з теми «Исследование 
химических и биохимических изменений плодов и овощей при консервировании 
и хранении», в  червні 1954 р. йому було присуджено вчений ступінь доктора 
технічних наук та затверджено у вченому званні професора з кафедри «Біохімія 
і мікробіологія». 

Олександр Тевійович став одним з перших докторів технічних наук в галузі тех-
нології консервування.

Дисертаційна робота мала великий резонанс через те, що в ній ретельно роз-
криті чинники харчової цінності плодових соків, цитрусових консервів, сухофрук-
тів та томат-продуктів. Встановлено зв'язок різних умов термічної обробки при 



15

консервуванні з  вітамінами, ферментами, протеїнами, мінеральними речовинами, 
а  також органолептичними показниками якості продуктів. Глибокі експеримен-
тально-теоретичні дослідження дали можливість розробити та впровадити метод 
усунення гіркоти в цитрусових консервах. Дослідження стосувалися «Р» вітамінної 
активності рослинної сировини. По новому були висвітлені причини потемніння 
плодів та продуктів їх переробки. О. Т. Марх запропонував ряд змін технологічної 
схеми отримання соків, спрямованих до підвищення їх якості та біологічної цінно-
сті. Все це лягло в основу створення нового наукового напрямку – біохімічні основи 
консервування. 

 
На сьогодні ця наукова школа визнана у  світовій науці й  продовжує активно 

функціонувати. 
Характерною рисою досліджень школи професора О. Т. Марха є  комплексне 

вивчення рослинної сировини з метою удосконалення технології переробки фрук-
тів та овочів. При такому підході розкриваються механізми взаємодії та взаємоза-
лежності між хімічними й біохімічними показниками та установлюються законо-
мірності їх здійснення. О. Т. Марх максимально наблизив наукові дослідження до 
потреб виробництва й велику увагу приділяв розробці методів хіміко-технологіч-
ного контролю сировини, напівфабрикатів і консервної продукції, що неодноразово 
відзначали його колеги, послідовники та учні. 
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Колектив кафедри Біохімії та мікробіології. 1975 р. 
1-й ряд третій зліва – професор О. Т. Марх

В квітні 1985 р. Олександра Тевійовича переведено на посаду професора кафедри 
біохімії і  мікробіології, а  у серпні затверджено професором-консультантом рідної 
кафедри. Кафедра, якою до квітня 1985 р. керував Олександр Тевійович, система-
тично надавала науково-технічну допомогу підприємствам, з  якими були укладені 
договори: з Одеським дослідно-експериментальним консервним заводом – із виго-
товлення виноградного соку з метавинною кислотою (цей метод розроблено спільно 
з Вірменським НДІ садівництва, виноградарства й виноробства), з Одеським комбіна-
том харчоконцентратів – зі збагачення харчових концентратів білками, з Інститутом 
біохімії АН СРСР імені О. М. Баха – із впровадження протиростових речовин при 
зберіганні цибулі ріпчастої та ін. Вперше під керівництвом О. Т. Марха була прове-
дена біохімічна характеристика сировини південних районів України.

Професор Олександр Тевійович Марх – один із найавторитетніших науковців 
в галузі технічної біохімії та технології консервування. Він неодноразово приймав 
участь у профільних міжнародних і республіканських з’їздах, конгресах, симпозіу-
мах, семінарах, виступав з доповідями за підсумками своєї наукової й практичної 
діяльності. 

Багаторічні теоретичні й  експериментальні дослідження О. Т. Марха покла-
дені в основу більш 300 наукових публікацій, в тому числі авторських свідоцтв 
на винаходи.
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ІІ Міжнародний конгрес науки та техніки. Варшава, серпень 1966 р. 
3-й ряд другий зліва О. Т. Марх

Усю свою трудову діяльність О. Т. Марх присвятив справі розвитку харчової 
промисловості, науковим дослідженням, які були направлені на її удосконалення, 
на підготовку й навчання освічених висококваліфікованих спеціалістів в галузі тех-
нічної біохімії, технологічного контролю харчових виробництв та технології кон-
сервування харчових продуктів. 

Але найбільший спадок О. Т. Марха – це його учні. Під керівництвом Олександра 
Тевійовича захищено 46 кандидатських та 2 докторські дисертації. Його численні 
учні працюють у різних наукових і навчальних закладах багатьох країн. Як людина 
високопорядна, чесна та принципова він був надзвичайно вимогливим до себе 
й особистим прикладом навчав цьому своїх учнів.

Займаючись науковою й адміністративною роботою, Олександр Тевійович при-
діляв увагу й  громадській роботі. На протязі 3-х років (1927–1930)  – він голова 
у  місцевкому Хімічного інституту, з  1923 р. активно працював у  Будинку вчених 
в Одесі, а з 1948 по 1968 р. – член правління і входив до складу сектора науки й тех-
ніки цієї громадської інституції. 

О. Т. Марх – член Менделєєвської хімічної спілки та Центрального управління 
Інженерної спілки консервників. З 1934 р. по 1939 р. обирався депутатом Одеської 
міськради ХІІ скликання, з лютого 1939 р. – головою депутатської групи в Інституті, 
у червні 1937 р. – членом секції ВНЗів Одеської міської ради.
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Олександр Тевійович був членом секції харчової й холодильної промисловості 
Науково-технічної Ради Мінвузу, членом секції проблемної Ради Державного комі-
тету з науки і техніки при Раді Міністрів, членом редколегії журналу «Прикладная 
биохимия и микробиология», журналу «Консервная и овощесушильная про-
мышленность», наукових видань: «Труды Всесоюзного механико-технологического 
института консервной промышленности», наукових праць Всесоюзного механі-
ко-технологічного інституту консервної промисловості, Одеського технологічного 
інституту консервної промисловості, Одеського технологічного інституту харчової 
і холодильної промисловості, Українського науково-дослідного інституту консерв-
ної промисловості; постійним автором та рецензентом журналу «Известия вузов. 
Пищевая технология», заступником голови обласного відділення біохімічної спілки.

За свою трудову діяльність Олександр 
Тевійович неодноразово нагороджувався урядо-
вими нагородами: у 1939 р. за значні поліпшення 
в роботі навчальних закладів у справі підготовки 
висококваліфікованих кадрів для харчової промис-
ловості – Знаком «Отличник пищевой индустрии»; 
за заслуги в  роки війни  – медаллю «За доблест-
ный труд в  Великой Отечественной войне 1941–
1945 гг.» (1946) та Почесною грамотою Верховної 
Ради Таджикистану (1944); у  1961 р.  – медалями 
«За трудовое отличие» та «Ветеран труда».

22 вересня 1988 р. професора Олександра 
Тевійовича Марха не стало. З життя пішла щира 
відповідальна людина високих моральних принци-
пів і відданості справі.

Справа, яку розпочав О. Т. Марх, продовжують його учні. Багато хто з них пра-
цює в нашому вузі. Це – Віннікова Людмила Григорівна – доктор технічних наук, 
професор, завідувач кафедри технології м’яса, риби і  морепродуктів (з 2011 р.  – 
технології м'яса і  м'ясних продуктів), Д’яконова Анджела Костянтинівна  – про-
фесор, доктор технічних наук, завідувач кафедри готельно-ресторанного бізнесу, 
Пилипенко Людмила Миколаївна – доктор технічних наук, професор кафедри біохі-
мії, мікробіології та фізіології харчування та ін.

По стопах батька пішла й донька Олександра Тевійовича – Зоя Олександрівна 
Марх, кандидат технічних наук, старший науковий співробітник, завідувач відділом 
продуктів дитячого харчування УкрНДІ консервної промисловості. Вона успішно 
розробила й впровадила у виробництво консерви для дитячого харчування, ініцію-
вала використання лікувальних рослин як рецептурних складових консервів.

В Одеській національній академії харчових технологій працює онука про-
фесора О. Т. Марха  – Елла Іллівна Альтман (Верхівкер)  – кандидат технічних 
наук, доцент кафедри теплоенергетики та трубопровідного транспорту енерго-
носіїв Навчально-наукового інституту холоду, кріотехнологій та екоенергетики 
ім. В. С. Мартиновського та її чоловік Яков Григорович Верхівкер  – доктор тех-
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нічних наук, професор кафедри біоінженерії та води, лауреат Державної премії 
України, керівник Науково-дослідної лабораторії «Стерилізація, оцінка якості й без-
пека консервованих продуктів», Заслужений діячу науки та техніки України.

Пам’ять про Олександра Тевійовича залишилась у  серцях близьких і  колег. 
У  2000 р. в  ОНАХТ пройшла наукова конференція, присвячена 100-річчю з  дня 
народження О. Т. Марха, а у 2005 р. подібна конференція була проведена в Будинку 
вчених м. Одеса.

 

Члени наукової конференції на честь 100-річчя з дня народження професора 
О. Т. Марха. Одеса, 26 жовтня 2000 р.

В 1-му ряду справа донька О. Т. Марха Зоя Олександрівна Марх.
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Основні події життя і діяльності  

професора О. Т. Марха

26 жовтня 1900 народився в Одесі

1917 закінчив Одеське комерційне училище Х. І. Гохмана

1917–1918 навчання в Київському політехнічному інституті

1919–1924 студент Технікуму прикладної та загальної хімії, перетвореного 
в Одеський хімічний інститут

1923–1927 аспірант Науково-дослідної кафедри хімії Одеського хімічного 
інституту і за сумісництвом асистент кафедри

1923 одружився з Ронею Мовшевною (в дівоцтві Глуйберзон) 

25 грудня 1926

народилась донька Зоя Олександрівна Марх, остання займана нею 
посада старший науковий співробітник, завідувач відділом продук-
тів дитячого харчування УкрНДІ консервної промисловості, канди-
дат технічних наук

1927 захист наукової роботи «Вплив каталітичних елементів на алко-
гольне шумування»

1927–1930 доцент, науковий співробітник Науково-дослідної кафедри хімії 
Хімічного інституту

1930–1931 завідувач кафедри спеціальних хіміко-технологічних дисциплін 
Одеського технологічного харчового інституту

1931–1949
завідувач кафедри технології та хіміко-технологічного контролю 
виробництва Одеського технологічного інституту консервної про-
мисловості

1935 видано навчальний посібник «Химико-технический контроль кон-
сервного производства»

17 березня 1937 присуджено науковий ступінь кандидата технічних наук

17 березня 1937 затверджено у вченому званні доцента по кафедрі «Хімія харчових 
продуктів»

1938–1949 заступник директора з навчальної та наукової роботи Одеського тех-
нологічного інституту консервної промисловості
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31 серпня 1938 нагороджено НКХП СРСР Знаком «Отличник пищевой индустрии 
СССР»

17 лютого 1941
в. о. завідувача кафедри технології консервного виробництва 
Одеського технологічного інституту консервної промисловості (за 
сумісництвом)

1941–1942 головний інженер Наркомхарчпрому Таджицької РСР

15 травня 1942 директор Таджицької філії (м. Канібадам) Краснодарського техноло-
гічного інституту жирової промисловості

26 жовтня 1942–
20 травня 1943

в. о. директора Одеського технологічного інституту консервної про-
мисловості в м. Сталінабаді

серпень 1944 нагороджено Почесною Грамотою Верховної Ради Таджицької РСР

1946 нагороджено медаллю «За доблестный труд в Великой Отечественной 
войне 1941–1945 гг.» 

1949–1985 завідувач кафедри біохімії та мікробіології ОТІХіХП (з 1969 р – ОТІ 
імені М. В. Ломоносова, нині – ОНАХТ)

грудень 1953

захистив дисертацію на здобуття наукового ступеня доктора тех-
нічних наук за темою «Исследование химических и биохимических 
изменений плодов и овощей при консервировании и хранении» 
в Московському інституті харчової промисловості

26 червня 1954 присуджено науковий ступінь доктора технічних наук

26 червня 1954 затверджено у  вченому званні професора по кафедрі «Біохімія та 
мікробіологія»

1958 видано підручник «Технология консервирования и технохимический 
контроль»

1961 нагороджено медаллю «За трудовое отличие»

1973 видано монографію «Биохимия консервирования плодов и овощей»

з квітня 1985 професор кафедри біохімії та мікробіології

1989 видано підручник «Технохимический контроль консервного про-
изводства»
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Фоторепортаж про діяльність  
професора О. Т. Марха

Фото з газети «Чорномор. комуна» (1939. 6 жовт.)

Фото з газети «Большевистское знамя» (1940. 18 січ.)
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Випуск курсів-лаборантів (Сталінабад. 20.06.1944)

Група технологів-практиків (Сталінабад. 10.07.1944)
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Жовтень 1945 р.

Листопад 1950 р.



25

Випуск 1957 р., викладачі та студенти

Випуск 1957 р. 30 років по тому
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У центрі професор Марх О. Т. та ректор Одеського технологічного інституту  
харчової і холодильної промисловості Ільченко С. Г.

 Робочі будні
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Державна екзаменаційна комісія. Червень 1974 р.

Іспити.
Січень 1975 р.

 
Іспити.

Травень 1978 р.
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Кишинів. Жовтень 1966 р.

II Всесоюзна науково-технічнв конференція з біохімії вина та винограда.  
ВНДІ ВіВ «Магарач». Ялта, 15–18 травня 1973 р.
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Ялта. 1973 р.

Міжнародний семінар «Происхождение жизни». Москва, 1974 р.
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В родинному колі

                                                                             З дочкою і дружиною
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Близькі, учні та колеги про Олександра Тевійовича

Верхівкер Яков Григорович  –  
доктор технічних наук, професор, 
лауреат Державної премії України, 
керівник Науково-дослідної лабо-
раторії «Стерилізація, оцінка якості 
й безпека консервованих продуктів», 
Заслужений діячу науки та техніки 
України.

МАРХ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ (ТЕВЕВИЧ)

Основатель нашей семьи и настоящий друг для каждого, кто с ним был зна-
ком. Александр Федорович, а для родных, просто Саша, поражал своим трудо-
любием и готовностью работать в  режиме 24/7 в  любых условиях. Коллеги и 
студенты знали Александра Федоровича требовательным и строгим и, одновре-
менно, благожелательным. Готов всегда прийти на помощь в любых жизненных 
ситуациях. Для близких людей – своей семьи, он был очень заботливым и внима-
тельным. Интересовался всеми проблемами, советовал, как поступить в той или 
иной ситуации. Являясь достаточно занятым человеком, он находил время для 
духовного и культурного воспитания всех членов семьи, организовывая посеще-
ния театров, музеев, выставок. Организовывал поездки по интересным местам 
страны. Он был идейным вдохновителем автомобильных путешествий в  пред-
горья Карпат, к озеру Синевир, в Крым, где рассказывал про историю и особен-
ности виноградников Массандры. Это было интересно всем, так как Александр 
Федорович был большим знатоком вин и начинал свою трудовую деятельность 
как винодел. Следует учесть, что все эти поездки были осуществлены задолго до 
эпохи всеобщего туристического бума.

Для Александра Федоровича семейные ценности cтояли во главе всего. 
Он ставил высокую планку не только в  профессиональной сфере, но и в  семье. 
Именно благодаря такому подходу ему удалось сохранить и преумножить семью, 
не смотря на все сложности, которые выпали на его поколение, на складываю-
щиеся экономические и геополитические условия. В годы войны он сумел наряду 
с выполнением тяжелейших обязанностей по обеспечению армии провиантом, 
объединить всю семью, разыскать свою жену и дочь, корабль которых попал  
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в минное поле при эвакуации из Одессы, а также своих сестер, мужья которых 
были в действующей армии.

Зоя Александровна, любимая дочь и преемница научного наследия Александра 
Федоровича, кандидат технических наук, старший научный сотрудник, успешно 
разрабатывала и внедряла в производство консервы для питания детей и первой 
в  мировой практике инициировала использование лечебных растений как рецеп-
турных составляющих этих консервов. Благодаря крепким семейным ценностям и 
воспитанию, она собрала прекрасный коллектив, ставший семьей единомышленни-
ков. Разработанные отделом детского питания консервы до сих пор выпускаются 
пищевой промышленностью Украины, а  все коллеги, спустя годы, с благодарно-
стью и улыбкой вспоминают дорогую «Маму Зою».

Заложенный Александром Федоровичем научный фундамент оказался очень 
крепким. Не только его дочь и внучка, но даже праправнук продолжают зани-
маться исследованиями, которые созвучны идеям научной школы Александра 
Федоровича.

Внучка, Элла Ильинична Альтман, кандидат технических наук, доцент инсти-
тута энергетики им. В. С. Мартыновского. С легкой руки Александра Федоровича 
в семью научных работников вошел я, Яков Григорьевич Верхивкер, который занима-
ется разработкой новых пищевых продуктов из сочного растительного сырья. Он 
вносит в созданные традиции современные технические решения. Руководит научно- 
исследовательской лабораторией качества и безопасности пищевых продуктов. 

Праправнук Александра Федоровича, получивши образование химика в Одесском 
политехническом университете, работает над диссертационной работой.

День рождения Александра Федоровича всегда был и остается большим празд-
ником для всей семьи. В этот день в квартире много белых хризантем, любимых 
цветов именинника. За большим хлебосольным столом, по традиции собирались 
и собираются не только родные и друзья, но и ученики, коллеги, которые сейчас 
живут и работают в разных странах мира. 

Научные и семейные традиции, заложенные Александром Федоровичем живы. 
Уверены он бы гордился нами.

Онука професора Олександра 
Тевійовича Марха  
Альтман Е. І. з чоловіком 
Верхівкером Я. Г.
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Віннікова Людмила Григорівна  – 
доктор технічних наук, професор, заві-
дувач кафедри технології м’яса, риби 
і  морепродуктів, лауреат Державної 
премії України (2002), Заслужений 
діяч науки і  техніки України (2004), 
Заслужений професор ОНАХТ.

Редко бывает, чтобы все сотрудники относились с такой любовью и ува-
жением, как это было на кафедре биохимии и микробиологии по отношению к 
Александру Федоровичу Марху.

Я пришла на кафедру с производства, так как очень хотела заниматься наукой. 
Мои ожидания оправдались – на кафедре была очень творческая и дружественная 
атмосфера.

Нас всех объединяло то, что каждый работал над своей научной темой, мы 
были молоды, веселы и с оптимизмом смотрели в будущее.

Мне очень нравилось, что поступив в  заочную аспирантуру к А. Ф. Марху, 
у меня была полная свобода в проведении экспериментов, при том, что Александр 
Федорович был деликатным, но и достаточно требовательным руководителем.

Вспоминая то время, как важно, чтобы молодому человеку в начале его жизнен-
ного пути судьба послала такого наставника. Нам всем очень повезло в этом отно-
шении. Может это прозвучит высокопарно, но светлый образ проф. А. Ф. Марха 
всегда со мной и является образцом отношений известного ученого и руководителя 
к своим сотрудникам и аспирантам.
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Лисогор Тамара Антонівна  – 
кандидат технічних наук, 
доцент, керівник кафедри 
технології молока, жирів 
і  парфумерно-косметичних 
засобів (2001–2008), вчений 
секретар ОНАХТ (1976–2008), 
«Заслужений доцент ОНАХТ»

   Виступ Т. А. Лисогор на 33 конф. ОТІХП. 23.10.1972 р. 

Мне в жизни очень повезло. По окончании ОТИПХП я получила направление 
на кафедру биохимии и микробиологии. И попала в прекрасный коллектив еди-
номышленников, где был высокий уровень квалификации профессорско-препода-
вательского состава, требовательность к себе и студентам, порядок, в то же 
время доброжелательность и взаимоуважение. Все это заслуга заведующего 
кафедрой д.т.н., профессора Александра Федоровича Марха, его умение под-
бирать кадры, организовывать работу на кафедре, готовить и воспитывать 
молодые кадры, руководить коллективом. А ведь коллектив был женский. За все 
годы моей работы на кафедре (около 20 лет) не было даже намеков на какой-
либо конфликт. Я теперь понимаю, что это был не просто трудовой коллек-
тив, а настоящая семья, большая, здоровая, дружная семья, где царило взаимо-
понимание, любовь, стремление помочь друг другу. Мы ведь вместе проводили 
не только время на работе, но и в  выходные дни (кто с мужьями и детьми, 
кто один) ходили к морю, в кино, в театры, филармонию. Нам было интересно 
быть вместе. По сей день ныне здравствующие члены кафедры, где бы они не 
находились, в Украине или за рубежом и будучи давно на пенсии, остаются род-
ными, постоянно общаются (больше уже по телефону), вспоминают жизнь на 
кафедре и конечно же нашего любимого шефа.

Александр Федорович  – основатель научной школы, его знали в  профиль-
ных вузах и научных организациях не только Советского Союза, но и стран ЕС. 
Гостями кафедры были выдающиеся ученые-биохимики: акад. Опарин А. И., 
проф. Запрометов М. Н. Кафедра сотрудничала с Институтом биохимии 
АН СССР. В  те годы систематически проводили биохимические съезды, науч-
ные конференции, симпозиумы, семинары. Сотрудники кафедры всегда прини-
мали участие в таких мероприятиях. Мне повезло быть вместе с Александром 
Федоровичем на очередном Всесоюзном биохимическом съезде в  Алма-Ате и на 
2-ом Всеукраинском биохимическом съезде в  Черновцах. Александр Федорович 
руководил работой секции. А по вечерам после заседаний и ознакомительных про-
гулок по городу любил за чаепитием обсуждать прослушанные доклады, интере-
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совался нашим мнением по поводу выступлений коллег. В такие командировки он 
часто ездил с дочерью Зоей Александровной, которая руководила отделом дет-
ского питания УкрНИИКП. Он всегда называл дочь – моя Зоечка, а жену – моя 
Раечка, а внучку – моя Лялечка. Он очень любил свою семью.

Александр Федорович был очень внимателен к каждому сотруднику  
кафедры от лаборанта до профессора. Много работал с аспирантами. Любил 
после вечерней прогулки (а жил он рядом с холодильным институтом) зайти 
в  институт, посмотреть, как работают аспиранты, обсудить возникшие 
вопросы. Интересовало его все, не исключая и личную жизнь. Мы любили его  
и доверяли ему.

Мы воспитанники школы проф. А. Ф. Марха гордились и гордимся своим 
шефом, старались никогда не подвести его и всегда соответствовать тем кри-
териям, которыми он руководствовался в своей жизни.

Д’яконова Анджела Костянтинівна –  
професор, доктор технічних наук,  
завідувач кафедри готельно-ресторанного бізнесу 

МАРХ Олександр Тевевич

З прізвищем професора Олександра Тевевича Марха пов'язаний певний період 
становлення і розвитку кафедри біохімії і мікробіології спочатку в Одеському 
технологічному інституті консервної промисловості, з  1950 р.  – Одеському 
технологічному інституті харчової і  холодильної промисловості, а  з 1969 р., 
після реорганізації ОТІХіХП, в  Одеському технологічному інституті харчової 
промисловості.

Марх О.Т. брав активну участь в вирішені актуальних проблем пов’язаних з роз-
витком харчової промисловості, у підготовці інженерних і наукових кадрів для хар-
чової промисловості. Під його керівництвом успішно працювала науково-дослідна 
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лабораторія на базі Проблемної лабораторії ОНАХТ, де готувалися наукові кадри 
для консервної галузі.

Олександр Тевевич є  автором кількох підручників, присвячених поглибленому 
дослідженню біохімічних і  мікробіологічних процесів, які відбуваються під час 
переробки рослинної сировини і зберігання готової консервованої продукції. За його 
участю в 1958 р. видано підручник «Технология консервирования и технохимичес-
кий контроль», у 1989 р. – «Технохимический контроль консервного производства». 
В підручниках розглядаються питання пов’язані з організацією виробничих лабора-
торій, методи дослідження сировини, напівфабрикатів і консервованої продукції із 
плодів, овочів, м’яса і риби.

 У 1973 р. Мархом О.Т. видано підручник «Биохимия консервирования плодов и 
овощей», де проведено аналіз широкого асортименту консерв з рослинної сировини, 
сухофруктів і  сушених овочів. Досліджено і  науково обґрунтовано зміни смаку, 
кольору і аромату консервованої продукції, як наслідок ферментативних і нефер-
ментативних хімічних реакцій під час консервування і зберігання готової продукції. 
Проведені біохімічні дослідження дозволили рекомендувати промисловості теоре-
тично обґрунтовані шляхи підвищення якості і біологічної цінності та безпечності 
консервованої продукції.

Марх О.Т. брав активну участь в роботі наукових і методичних конференцій, 
міжнародних форумів, де він виступав з доповідями. Він відомий у світі як вчений, 
який займав активну позицію у питаннях, пов’язаних з підвищенням якості і безпеч-
ності консервованих продуктів харчування.

Марх О.Т. був визнаним керівником вітчизняної школи вчених, які займалися 
дослідженням процесів виробництва консервованої продукції, її мікробіологічної 
і  хімічної безпеки, удосконаленням технологічних процесів виробництва і  збері-
гання готової продукції. Під його керівництвом підготовлено і успішно захищено 2 
докторських і 46 кандидатських дисертацій. 
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Лейченко Лариса Ізрайлівна – 
старший науковий співробітник 
УкрНДІКП

Курко Галина Акимівна – 
завідуюча лабораторією 
винзаводу

Мы поступили в Технологический институт пищевой и холодильной промыш-
ленности в далеком 1952 году. А. Ф. Марх в то время был заведующим кафедрой 
биохимии и читал нам курс биохимии. Лекции проходили интересно, он очень 
четко излагал основной материал и всегда рассказывал об открытиях в  сфере 
биохимии, об ученых, которые внесли свой вклад в развитие этой науки. В то же 
время он был и весьма требовательным к своим ученикам, хотел, чтобы у нас 
были хорошие знания. 

Александр Федорович присутствовал и на защите дипломных работ, задавал 
вопросы, связанные с биохимией. Знания, полученные на кафедре биохимии, нам 
очень пригодились в последующей работе.

Одна из наших выпускниц, Некрасова Т. Ф., защитила под научным руковод-
ством Александра Федоровича кандидатскую диссертацию. Сейчас она прожи-
вает в Улан-Удэ. Впоследствии она стала доктором наук и член-корреспондент 
АН Бурятии, подготовила 27 кандидатов наук, 3-х докторов наук.

На 20-летие и 30-летие окончания нами института приходил и Александр 
Федорович, его очень интересовали наши успехи, чего мы достигли в жизни.

Мы принимали участие во встрече учеников Александра Федоровича, посвя-
щенной 100-летию со дня его рождения.
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Пономаренко Світлана Федорівна – 
кандидат технічних наук, стар-
ший науковий співробітник відділу 
продуктів дитячого харчування 
УкрНДІКП

Годы летят очень быстро. Кажется, что совсем недавно была та, другая 
жизнь… Я – аспирантка профессора А. Ф. Марха (41-я с его слов), старший науч-
ный сотрудник НИСа кафедры биохимии и микробиологии, а  потом  – кандидат 
технических наук.

В те годы кафедра была одной из ведущих в институте. Кроме учебной работы, 
под руководством А. Ф. Марха, сотрудниками кафедры проводилась научно-иссле-
довательская работа в различных направлениях: изучение свойств пищевого сырья, 
их изменений в процессе производства и хранения сырья и готовой продукции.

Ареал охвата союзных республик был очень широк: это и Прибалтика, Средняя 
Азия, Россия, Грузия, Азербайджан, Армения. И соответственно различные виды 
сырья как плодового, так и овощного, с учетом его специфических свойств, условий 
хранения, а также биологически активных веществ, влияния на них таких разных 
климатических условий.

Полученные результаты исследований позволяли корректировать условия хра-
нения сырья с целью максимального сохранения его свойств, совершенствовать 
технологические процессы производства осветленных соков, соков с мякотью, 
пюреобразных продуктов.

После согласования с Институтом питания они вносились в технологические 
инструкции и технические условия.

Результаты проведенных под руководством Александра Федоровича исследова-
ний неоднократно были представлены на научных конференциях в Одессе и других 
городах, на II и III Всесоюзном симпозиуме по фенольным соединениям, на III и IV 
Всесоюзных биохимических съездах на III Украинском биохимическом съезде и др.

Контроль качества сырья и консервированной продукции проводился в  соот-
ветствии с разработанным профессором А. Ф. Мархом и Р. В. Кржежовой учеб-
ником «Химико-технический контроль консервного производства», а  затем уже 
более современными методами, ГОСТам и ДСТУ, которые студенты осваивали 
в учебных лабораториях кафедры биохимии и микробиологии (зав. лабораторией 
много лет была Дяченко Н. А.).
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Вірші присвячені професору О. Т. Марху
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ник  / А. Т. Марх, Т. Ф. Зыкина, В. Н. Голубев.  – М.  : Агропромиздат, 1989.  –  
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тов / А. Т. Марх, А. Л. Фельдман // Биохимия. – 1956. – Т. 21, вып. 1. – С. 33–37 :  
рис., табл. 



47

49.	Марх А. Т. Изменения качественных показателей высококонцентриро-
ванных томатопродуктов  / А. Т. Марх, Л. М. Петржиковская, А. Я. Цвилинг  // Тр. 
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