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ВСТУП 

Розширення асортименту та зміни видового складу сировини, що над-

ходить на рибообробні підприємства, удосконалення технологій його ком-

плексної переробки, а також отримання нової наукової інформації про біо-

хімічні процеси, що відбуваються в сировині, вимагає від технологів гли-

боких знань хімічного складу, біохімічних процесів і технологічних влас-

тивостей сировини водного походження. 

Для компактного викладу навчального матеріалу в посібнику виділені 

загальні для всіх циклів робіт короткі теоретичні положення, вивчення 

яких обов'язкове. З цією ж метою в описі кожної лабораторної роботи вве-

дено розділ основної навчальної інформації – основні положення; єдині, 

часто застосовувані на практиці стандартні методи досліджень з конкрет-

ними вказівками, які викладені в Додатках. Державні стандарти в посібни-

ку викладені в додатках, в тексті даються посилання на основну літерату-

ру, і студенти зобов'язані самостійно їх вивчити за первинними джерелами. 

В кінці кожної лабораторної роботи студент зобов'язаний скласти ко-

роткий письмовий звіт про виконання досліджень і зробити висновки, ґру-

нтуючись на отриманих результатах. Звіти в кожній роботі складаються у 

відповідності до вимог стандарту на оформлення технічної документації. 

Для закріплення отриманих знань з дисципліни, що вивчається, сту-

дент зобов'язаний вирішити ряд технологічних завдань, які також слід 

оформити за єдиним зразком та включити в звіт. Кількість завдань, їх зміст 

і варіант вихідних даних призначається викладачем. 

В результаті вивчення дисципліни студент повинен: 

знати : 

– іхтіологічні характеристики, особливості хімічного складу, технологі-

чні властивості та товарознавчі характеристики всіх груп водної сиро-

вини та закономірності їх змін; 

– будову, структуру, фізичні та хімічні властивості рибної сировини; 

– масовий склад, характерні особливості промислових риб, що підляга-

ють промисловій переробці; 

– причини, що впливають на якість і технологічну цінність сировини та 

вихід готові продукції і її якість; 

вміти : 

– встановлювати технологічну цінність сировини; 

– здійснювати правильний підбір способів і технологічних режимів збе-

рігання та переробки рибної сировини;  


