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ВИКОРИСТАННЯ ПОБІЧНИХ ПРОДУКТІВ КОНСЕРВНОЇ 
ПРОМИСЛОВОСТІ ПРИ ВИРОБНИЦТВІ КОМБІКОРМІВ 

Птахівництво є найбільш потужною галуззю світового агропромислового комплексу, 

що вирізняється надзвичайно високою динамічністю розвитку, є поза конкуренцією щодо 

витрат кормів та затрат праці на одиницю продукції та забезпечує населення високоякісними 

продуктами харчування.  

Але, попри все, птахівництво стикається з рядом проблем. Однією з головних проблем 

є пошук нових видів нетрадиційної сировини, які зможуть знизити вміст злакових в раціоні 

птиці. Вони здатні розширити сировинну базу та зменшити вартість комбікормової продукції 

[1-2].  

Поруч з цим, при виробництві рослинних консервів утворюється велика кількість 

побічних продуктів, які характеризуються багатим хімічним складом. 

Томатні вичавки є хорошим джерелом білка, вітамінів і мінералів, але можуть бути 

обмежені в енергії за рахунок високого вмісту клітковини. Окрім цього, томатні вичавки 

містять значну кількість природних пігментів, таких як бета-каротин і лікопін. Вони в 

поєднанні з наявними доступними пігментами можуть сприяти більш темному забарвленню 

жовтка яєць, що є бажаним для споживачів [3-5].  

Стримуючим фактором використання томатних вичавок при виробництві комбікормів 

являється висока вологість, яка являється прекрасним середовищем для розвитку патогенної 

мікрофлори та істотно скорочує їх терміни зберігання. Вони дуже швидко псуються та 

потребують негайної утилізації. Існуючі недоліки значно ускладнюють переробку та 

використання побічних продуктів консервної промисловості високої вологості при 

виробництві комбікормів. 

Аналіз літературних джерел показує різні способи переробки томатних вичавок. Їх 

можна згодовувати у свіжому вигляді тваринам, силосувати та піддавати сушінню і 

гранулюванню [6].  

До недавнього часу найбільш раціональним способом переробки вважалося сушіння 

томатних вичавок до вологості 8…14 %. Проте даний спосіб не є економічно виправданим, 

оскільки є досить енерговитратним процесом. Тому ефективним шляхом вирішення 

проблеми використання побічних продуктів консервного виробництва при виробництві 

комбікормів є удосконалення технології переробки томатних вичавок в кормові добавки.  
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