
 

 

 

   Мардар, М. Р. Експертиза товарів [Текст] : 

лаб. практикум / Мардар Марина Ромиківна, 

Кордзая Натела Ревазівна . - Одеса : Optimum, 

2015. - 248 с. : табл., рис. - Бібліогр.: с. 231. - 

ISBN 978-966-344-647-9. 

 

 

   Навчальний посібник «Експертиза товарів. 

Лабораторний практикум» розкриває наступні 

питання: правила організації та порядку 

проведення експертиз кількості та якості 

продовольчих та непродовольчих товарів 

вітчизняного та зарубіжного виробництва, 

особливості проведення експертизи окремих 

товарних груп, санітарно-епідеміологічної, 

ветеринарної, фітосанітарної експертизи. 

   Навчальний посібник призначений для підготовки студентів вищих навчальних 

закладів різної форми навчання освітньо- кваліфікаційного рівня «бакалавр», 

«спеціаліст» та «магістр» за напрямом підготовки «Товарознавство і торговельне 

підприємництво». 

 

 

ВСТУП 

 

 

Мета навчальної дисципліни 

 

Становлення ринкових відносин, їх розвиток та удосконалення вимагають чіткого 

підходу до характеристики товару як основного об’єкта комерційної діяльності. 

Тому проблема всебічного вивчення товару з оцінкою його видових, кількісних та 

якісних характеристик була і буде актуальною незалежно від суспільних формацій. 

Сучасний стан ринку України характеризується появою значної кількості продукції 

зарубіжного та вітчизняного виробництва. При цьому вона, на жаль, часто 

характеризується низькою якістю, небезпекою для організму людини, іноді просто 

фальсифікована. Саме тому товарознавцям-експертам вже замало орієнтуватися в 

асортименті продовольчих та непродовольчих товарів - їм потрібні знання щодо 

нового напряму діяльності - експертизи товарів. 

Предметом навчальної дисципліни «Експертиза товарів» є види, правила 

організації та проведення експертизи товарів, права та обов’язки експерта, експертні 

методи. 

Основною метою курсу «Експертиза товарів» є надання студентам знань щодо 



правил організації та порядку проведення експертизи кількості та якості 

продовольчих та непродовольчих товарів вітчизняного та зарубіжного виробництв, 

особливостей проведення експертизи окремих товарних груп, 

санітарно-епідеміологічної, ветеринарної, фітосанітарної, екологічної, 

товарознавчо-судової експертиз. 

 

Завдання вивчення дисципліни 

 

У результаті вивчення даної дисципліни студенти повинні: 

• опрацювати законодавчу, інструктивну та нормативну базу експертизи товарів; 

• засвоїти основні терміни, визначення, поняття щодо експертизи товарів; 

• опанувати методику проведення експертизи товарів; 

• оволодіти методами експертизи товарів. 

 

Студенти повинні вміти: 

 
      

-
 
     користуватись нормативними документами та законодавчими актами; 

    -     ідентифікувати партії товарів; 

    -     організувати та провести експертизу якості товарів відповідно до вимог  

          нормативних документів; розшифровувати маркування товарів;   

-  документально оформляти результати експертизи; поглиблювати набуті 

знання, удосконалювати навички спеціаліста з експертизи товарів. 
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