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づÜ£ëÜß¡í ëñ¡Ü½ñÖÑíî：ú äÜ íÑíäöíî：； öí çäëÜçíÑ¢ñÖÖ0 Öí ïÜôíïÖóê ä：Ñäëóє½ïöçíê 
Çí¿Ü£： Ü¡ëí；Öïá¡óê Öíî：ÜÖí¿áÖóê öëíÑóî：ú ê¿：ßÜäñôñÖÖ　, ñâñ¡öóçÖ： ëñ¡¿í½í öí ½íë¡ñöóÖÇÜç： 
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äÜ¡í£í¿ó ÑÜï¿：Ñ¢ñÖÖ　, àÜ äëÜçÜÑó¿óï　 ç ë：£Öóê ¡ëí；Öíê [1,2], Ñ¿　 î：є； ½ñöó Öíúß：¿áü 
ÑÜî：¿áÖó½ є çó¡ÜëóïöíÖÖ　 ß：Ü¿ÜÇ：ôÖÜ í¡öóçÖ： ëñôÜçóÖó äëóëÜÑÖÜÇÜ äÜêÜÑ¢ñÖÖ　.  

がñ　¡： êíëôÜç： ëñôÜçóÖó ½í0öá äëÜâ：¿í¡öóôÖÜ ëíÑ：Ü£íêóïÖÜ Ñ：0 ú £ÑíöÖ： £ç'　£Üçíöó öí 
çóçÜÑóöó £ ÜëÇíÖ：£½Ü ëíÑ：ÜÖÜ¡¿：Ñó. でáÜÇÜÑÖ： í¡öóçÖÜ çóçôíєöáï　 ½Ü¢¿óç：ïöá çó¡ÜëóïöíÖÖ　 
îóê äëóëÜÑÖóê ¡Ü½äÜÖñÖö：ç £ ëíÑ：ÜäëÜöñ¡öÜëÖó½ó ç¿íïöóçÜïö　½ó äëó çóëÜßÖóîöç： 
Ü£ÑÜëÜçôóê ： äëÜâ：¿í¡öóôÖóê äëÜÑÜ¡ö：ç êíëôÜçíÖÖ　 ç：öôó£Ö　Öó½ó çóëÜßÖó¡í½ó.  

だïÜß¿óçí ÜçíÇí, 　¡ ëíÑ：ÜäëÜöñ¡öÜëÜ äëóëÜÑÖÜÇÜ äÜêÜÑ¢ñÖÖ　, äëóÑ：¿　єöáï　 äñ¡öóÖÜ ú 
äñ¡öóÖÜç½：ïÖó½ äëÜÑÜ¡öí½ 　¡ äëóëÜÑÖ：½ ÑñöÜ¡ïó¡íÖöí½.  

ぢñ¡öóÖ – ÜÑóÖ £ ÖíúäÜüóëñÖ：üóê äÜ¿：ïíêíë：Ñ：ç, àÜ äëóïÜöÖ：ú Ü ÑÜïöíöÖ：ú ¡：¿á¡Üïö： ç 
ëÜï¿óÖÖ：ú ïóëÜçóÖ： – ä¿ÜÑíê, ÜçÜôíê, 　ß¿ÜôÖóê ： îóöëÜïÜçóê çó¢ó½¡íê ： ：Öüóê çöÜëóÖÖóê 
ëñïÜëïíê. ぢñ¡öóÖó ½í0öá ßíÇíöÜ ¡ÜëóïÖóê ç¿íïöóçÜïöñú: çÜÖó ä：ÑçóàÜ0öá ïö：ú¡：ïöá 
ÜëÇíÖ：£½Ü ÑÜ í¿ñëÇ：；, ÑÜäÜ½íÇí0öá ç：ÑÖÜçóöóï　 ï¿ó£Üç：ú ÜßÜ¿ÜÖî： Ñóêí¿áÖóê ： öëíçÖóê 
ü¿　ê：ç ä：ï¿　 äÜÑëí£ÖñÖá ： £íäí¿áÖóê äëÜîñï：ç, ß¿íÇÜöçÜëÖÜ çä¿óçí0öá Öí 
çÖÜöë：üÖáÜ¡¿：öóÖÖóú äÜÑóê ö¡íÖóÖ ： £íÇí¿áÖóú Üß½：Ö ëñôÜçóÖ. 

づñ¡Ü½ñÖÑÜєöáï　 çó¡ÜëóïöÜçÜçíöó ç êíëôÜçíÖÖ： öí¡： äñ¡öóÖÜç½：ïÖ： äëÜÑÜ¡öó 　¡ ßÜë　¡, 
äñôñÖ： 　ß¿Ü¡í, íßëó¡Üïó, ï¿óçó, ëñÑóï, ßí¡¿í¢íÖó, ÇíëßÜ£, ½Üë¡çí, ¡íäÜïöí, Öñ ö：¿á¡ó ç 
ÖíöÜëí¿áÖÜ½Ü çóÑ：, í¿ñ ú Ü çóÇ¿　Ñ： ë：£Öóê ïí¿íö：ç ： £í¡ÜïÜ¡. 

ん¡öóçÖó½ ëíÑ：ÜäëÜöñ¡öÜëÖó½ ç¿íïöóç：ïö0 çÜ¿ÜÑ：0öá ： Ññ　¡： ½：Öñëí¿áÖ： ëñôÜçóÖó, 
Öíäëó¡¿íÑ, ç：ÑÜ½Ü, àÜ äëó Öñïöíô： ç ÜëÇíÖ：£½： ¡í¿：0 ： ¡í¿áî：0 ；ê ½：ïîñ ç：Ñëí£Ü ¢ £íú½í0öá 
ëíÑ：ÜÖÜ¡¿：Ñó-íÖí¿ÜÇ: îñ£：ú £'　çóöáï　 ç ½'　¡óê ö¡íÖóÖíê ： ÜëÇíÖíê ¿0ÑóÖó, ïöëÜÖî：ú – ç 
¡：ïö¡ÜçÜ½Ü íäíëíö：. が¿　 äÜäñëñÑ¢ñÖÖ　 öí¡ÜÇÜ 　çóàí ÖñÜßê：ÑÖÜ £ßíÇíôÜçíöó ëíî：ÜÖ 
½：Öñëí¿áÖó½ó ïÜ¿　½ó £í ëíêÜÖÜ¡ ïäÜ¢óçíÖÖ　 ÖíöÜëí¿áÖóê äëÜÑÜ¡ö：ç – Ñ¢ñëñ¿ ¡í¿：0 ： 
¡í¿áî：0, íÑ¢ñ ç：ÑÜ½Ü, àÜ ½ñÑóôÖ： äëñäíëíöó – ê¿Üëóïöóú ¡í¿áî：ú, Ç：äï, ¡ëñúÑí – äÜÇíÖÜ 
£íïçÜ00öáï　 ÜëÇíÖ：£½Ü½. 

ゐíÇíöó½ Ñ¢ñëñ¿Ü½ ¡í¿：0 ï¿Ü¢óöá ëÜÑ£óÖ¡ó, ¡ÜëíÇí, ôÜëÖÜï¿óç, í Ñ¢ñëñ¿Ü½ 
¿ñÇ¡Ü£íïçÜ0çíÖÜÇÜ ¡í¿áî：0, ¡ë：½ ½Ü¿ÜôÖóê äëÜÑÜ¡ö：ç, є ¡ÜÖ¢Üö ： ü¡íëí¿Üäí ¡Üë　ôóê 　єîá – 
çÜÖó äñëñü¡ÜÑ¢í0öá Öí¡ÜäóôñÖÖ0 ç ¡：ïö¡ÜçÜ½Ü ½Ü£¡Ü 　Ññë ïöëÜÖî：0-90. 

どí¡ó½ ôóÖÜ½, äëÜÑÜ¡öó, àÜ ½：ïö　öá ï¡¿íÑÜç： £ çóëí¢ñÖó½ó ëíÑ：ÜäëÜöñ¡öÜëÖó½ó 
ç¿íïöóçÜïö　½ó (¡í¿áî：ú, ¡í¿：ú, úÜÑ, äñ¡öóÖó; ß：Üâ¿íçÜÖÜ；Ñó (ç：öí½：Ö づ), íëßÜö：Ö, ç：öí½：Öó ÇëÜäó 
ゑ, で), ÑÜ£çÜ¿　öá Öñ ö：¿á¡ó ïâÜë½Üçíöó ÇëÜäÜ ïäñî：í¿：£ÜçíÖóê äëÜÑÜ¡ö：ç êíëôÜçíÖÖ　 
î：¿ñïäë　½ÜçíÖÜÇÜ Ñ：；, í¿ñ ： ëÜ£üóëóöó íïÜëöó½ñÖö ：ïÖÜ0ôóê âÜÖ¡î：ÜÖí¿áÖóê äëÜÑÜ¡ö：ç 
êíëôÜçíÖÖ　. 

ば êÜÑ： ÖíÜ¡Üçóê ÑÜï¿：Ñ¢ñÖá ßÜ¿ó ëÜ£ëÜß¿ñÖ： ëñîñäöÜëó ： öñêÖÜ¿ÜÇ：； ÖÜçóê çóÑ：ç 
ê¿：ßÜßÜ¿ÜôÖóê ： ßÜëÜüÖ　Öóê ¡ÜÖÑóöñëïá¡óê çóëÜß：ç £ çó¡ÜëóïöíÖÖ　½ äñ¡öóÖÜç½：ïÖóê äÜëÜü¡：ç 
： äíïö (öÜä：Öí½ßÜëÜçÜ-ôÜëÖÜä¿ÜÑÖóê, ÇíëßÜ£ÜçÜ-ôÜëÖÜä¿ÜÑÖóê, ÇíëßÜ£ÜçÜ-öÜä：Öí½-ßÜëÜçóê, 
ßÜë　¡ÜçÜ-ôÜëÖÜä¿ÜÑÖóê, ôÜëÖÜä¿：ÑÖÜ-½Üë¡ç　Öóê ú ÇíëßÜ£ÜçÜ-½Üë¡ç　Öóê), àÜ ÑÜ£çÜ¿ó¿Ü 
ëÜ£üóëóöó íïÜëöó½ñÖö  çóëÜß：ç äëÜâ：¿í¡öóôÖÜÇÜ ïäë　½ÜçíÖÖ　 Öí ÜïÖÜç： ç：öôó£Ö　ÖÜ； ïóëÜçóÖó.  

 
ず：öñëíöÜëí 
1. ぢëÜß¿ñ½▲ ó äñëïäñ¡öóç▲ £ÑÜëÜçÜÇÜ äóöíÖó　: でßÜëÖó¡ ÖíÜôÖ▲ê ëíßÜö. / ず.ん. 

だïöëÜÜ½Üç, ゑ.ご. ゐëíÇóÖï¡óú. – とñ½ñëÜçÜ, 2000. – で. 50. 
2. づíÑóíîó　: £íàóöí Öíïñ¿ñÖó　. / ゑ.ぞ. とÜë£ÜÖ, で.ご. ぞñÑÜÜëÜç – と.: ぞíÜ¡Üçí ÑÜ½¡í, 1995. – 

112 ï. 
 

でどづばとどばづぞだ-づぎだずだゎやぶぞや ゑずんでどごゑだでどや どやでどん どん ゑごぢぎぶぎぞごび 
とぎとでやゑ げ ゐだづだぷぞだぜ やげ ぢだゐやぶぞごび ぢづだがばとどやゑ ぢぎづぎづだゐとご 

だずやざぞごび とばずぽどばづ 
 

ぜí¡íëÜçí だ.ゑ., ¡.ö.Ö., ÑÜî., とÜöÜ£í¡ó だ.ぜ., ¡.ö.Ö., ïö. çó¡¿., どÜëö：¡í ぞ.ぜ., íïä. 
だÑñïá¡í Öíî：ÜÖí¿áÖí í¡íÑñ½：　 êíëôÜçóê öñêÖÜ¿ÜÇ：ú 
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