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The focus group was composed of experienced Ukrainian tourists living in Odessa. All 
focus group participants unanimously pointed to the increased interest in the gastronomic tourism to 
Odessa, as a new and promising direction. Culinary events such as festivals, fairs, tastings, master 
classes, exhibitions, conferences have recently become very popular in Odessa. For example, 
«Tzimes market» gathered for one day thousands of food lovers. Conference for Young 
Restaurateurs of Ukraine in September 2016 brought together 250 participants. 

There were several trends that were discussed during the research: 
— The most obvious trend of the new year is orientation to «oriental cuisine», especially 

those recipes that were previously ignored. In this trend, such seasonings as cumin, cardamom and 
turmeric have become more relevant.  

— Ecologicality is a phenomenon that has become too important, penetrating all the 
institutions of the world anyway. Of course, under the guise and brand of healthy food, you will not 
always receive something that can be called so in reality, but there is a desire for a certain ideal.  

— Eco-trend also has every chance to advance on the territory of «quick snacks». Such 
snacks as zucchini chips can go to a new round of popularity. At the same time, the main eco-
substitute for meat may be the jackfruit, whose fruits, thanks to the «meaty» consistency, can 
ideally replace pork or chicken meat. 

— 2016 can rightfully be called the year of ramen. It is predicted that the popularity of 
wheat noodles will grow. 

— Vegetarianism and veganism are becoming more popular, so many cooks will look for an 
alternative to meat in the form of vegetable billets. 
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ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ВИННИХ ФЕСТИВАЛІВ УКРАЇНИ

Асауленко Н.В., ст. викладач
Одеська національна академія харчових технологій

Все більшого розвитку в регіонах вирощування виноградної лози набуває новий вид 
туризму – винний. Базується він на вивченні процесів вирощування винограду та інших 
винних субстратів, а також виробництві вина, дегустації готової винної продукції та 
відвідуванні виноробень, виноградників, фестивалів й інших різних заходів, які пов’язані з 
вином. Адже відчути смак й аромат напою, упізнати таємницю його походження, за 
оцінками фахівців, можна тільки безпосередньо у місцях його виробництва, оскільки при 
транспортуванні й збереженні вина можуть втрачати свої смакові якості. Таким чином, вино 
високої якості можна купити й продегустувати тільки в тому місці, де воно виготовлене [1].

Організація винних фестивалів та інших подібних подій є розширенням спектру 
послуг, які надаються в туризмі. Основною метою фестивалів є розвиток  винної культури. 
Такі заходи приваблюють більше туристів.

НДЕНЦІЇ НДЕНЦІЇ 

ОдеО

urs urs 
gastro-toursgastro

Ї РОЗВЗВ

(2(
bschestvobsche

m the screen.m the screen.
(2015). [Ele(2015). [E

-ukraine/-ukraine/

petitivenespetitivenes
rg/docs/WEF_T/docs/WEF_

[Electroni[Electroni
015/V15/

Current State, PCurrent State, P

s Report s Rep
T CT C

popular, pop

Problrob

he he

is predicted this predi

ar, so many cm

f «f «quq
same timesame

 ««meatymeaty»» cons

that thth



216

Закарпатська область – це один із винних регіонів України, але від більшості 
відрізняється тим, що тут майже немає потужних заводів. На території Закарпаття 
розроблено «Винний шлях», що проходить по території Ужгородського, Мукачівського, 
Берегівського та Виноградіївського районів [2]. 

Наприклад, «серцем» винного туризму є традиційні фестивалі вина. П'ять із них –
найбільші. Перший – фестиваль меду та вина у Мукачеві «Червене вино» – є найдавнішим 
(проводиться з 1996 року) і вже виробив свої традиції. Це свято відоме і за межами області, 
тому туроператори, плануючи маршрути і продаючи тури на Закарпаття, не оминають його 
відвідин. Оскільки захід проводиться на Старий Новий Рік, учасниками його є не лише 
приватні винороби і продавці медової продукції, а й щедрувальники, які своїми виступами 
привертають увагу відвідувачів. Усе це підвищує анімаційність, атрактивність та 
привабливість самої події.

Щороку в березні відбувається фестиваль «Біле вино» у Берегові, який показує 
традиції цього виноробного краю.

Наступним фестивалем меду і вина є «Сонячний напій», що проводиться у травні в 
Ужгороді. Знову ж таки, він допомагає продемонструвати продукцію великої кількості 
виноробів, адже не всі мають змогу відвідати іншу місцевість зі своїм продуктом.

Замикає період зимово-весняних винних фестивалів виноградівська «Угочанська 
лоза», яка дає змогу виноробам продати залишки минулорічного вина. Фестиваль відображає 
традиції виноробного краю, культуру, побут, життя виноробів та виноградарів району.

Восени проводиться фестиваль молодого вина «Божоле», який відбувається в 
Ужгороді. Він є унікальним, адже це єдиний в Україні фестиваль, де продають молоде 
вино[3, 4].

Закарпатська область славиться своїми винами далеко за її межами. Проведення 
фестивалів вже давно здобули популярність в області. Проходять такі дійства як в містах 
обласного значення, так і в досить віддалених гірських селах, що дозволяє залучити місцеве 
населення до їх проведення.

Важливою передумовою розвитку таких фестивалів є своєчасне інформування та 
рекламування подій, загальнодоступність до інформації про неї та організація її 
систематичного проведення. Більшість постійних фестивалів мають власні інтернет-сайти, на 
яких міститься інформація про проведення й програму заходів, туристичну інфраструктуру, 
транспортне сполучення. Для потреб туристів в області розроблено календар фестивалів і 
подій. Для розвитку винних фестивалів та збільшення кількості туристів сприяють 
туристично-інформаційні центри, які акумулюють інформацію про туристично-рекреаційні 
пропозиції [5].

Загалом винні фестивалі збирають досить велику кількість відвідувачів. 
Фестивальний туризм в регіоні постійно розвивається і має значні перспективи, особливо 
враховуючи близькість Європи, що може забезпечити стабільний потік відвідувачів з різних 
країн [6].  

Розвиток винних фестивалів дає регіону ряд соціально-економічних переваг, а саме:
— збільшення потоку туристів;
— збільшення обсягів збуту продукції місцевих виробників винограду і вина;
— зростання кількості робочих місць;
— підвищення рівня культури споживання вина;
— формування позитивного іміджу регіону на міжнародному та вітчизняному ринках 

[7]. 
Враховуючи тенденції останніх років можна відмітити, що кількість та якість винних 

фестивалів Закарпаття значно покращилася.
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СЕКЦІЯ «ТЕХНОЛОГІЯ ПИТНОЇ ВОДИ»

УЗАГАЛЬНЕННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ ЕКСПЕРИМЕНТАЛЬНОГО 
ДОСЛІДЖЕННЯ ПРОЦЕСІВ ОЧИЩЕННЯ КОНДЕНСАТУ 

ВОДИ ІЗ ПОВІТРЯ ЗА ДОПОМОГОЮ БІОФІЛЬТРУ

Коваленко О.О., д.т.н., ст. наук. співр., Кормош К.Ю., асп.
Одеська національна академія харчових технологій

З кожним днем все більш актуальним стає питання забезпечення населення якісною і 
безпечною водою, зокрема і водою, отриманою із альтернативних джерел. Прикладом такої 
води є вода, отримана із повітря. Попередні експериментальні дослідження показали, що 
зразки води із повітря містять нітрогенвмісні сполуки в значній концентрації. Обґрунтовано 
доцільність використання біологічних способів для вилучення таких сполук із води. Зокрема 
показано, що використання біофільтрів є найбільш доцільним варіантом обладнання для 
локального очищення накопиченого об’єму конденсату із повітря.

Метою даного експериментального дослідження було вивчення ефективності 
очищення води із повітря на біофільтрах з різними типами гранульованого завантаження і 
фіксованою на них мікрофлорою. Для досягнення такої мети були вирішені наступні 
завдання: обґрунтовано вибір типів гранульованого завантаження для біофільтру; визначено 
вид мікроорганізмів, необхідних для здійснення процесу біологічного очищення води та 
вивчені умови для їх розвитку на завантаженні; отримані зразки води із повітря та вивчено їх 
початкові хімічні та мікробіологічні показники; досліджено кінетику процесів біологічного 
очищення води в біофільтрах з гранульованим завантаженням різних типів; проаналізовано 
та узагальнено результати дослідження.

Для експериментального дослідження використовували біофільтр промислового 
виготовлення. Його зовнішній вигляд показано на рис. 1а. Основними конструктивними 
елементами біофільтру є корпус, насос для перекачування води, компресор для насичення 
води киснем, гранульоване завантаження із заселеною мікрофлорою, біо-губка та фільтр 
тонкої фільтрації. Конструкція біофільтру, а саме наявність декількох змінних касет 
(рис.1.б), дозволяла легко здійснювати заміну гранульованого завантаження (керамічні 
кільця, гравій, активоване вугілля, їх комбінації (рис.1.в)), на якому заселялялись і 
розвивались мікроорганізми. В якості робочих мікроорганізмів використовували бактерії 
роду Nitrosomonas i Nitrobacter. Ці бактерії в аеробних умовах (за наявності кисню) здатні 
окиснювати амоній у нітрити, а нітрити – у нітрати. 
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