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Переробку голозерного вівса та голозерного ячменю здійснюють без 

фракціонування на двох паралельних лініях. Зерно очищують від домішок та 

направляють на шліфування, яке для обох культур здійснюють за принципом 

інтенсивного стирання оболонок із застосуванням лущильно-шліфувальних 

машин типу ЗШН. 

В результаті шліфування зерна голозерного вівса та голозерного ячменю 

утворюється суміш, яка  складається з цілого ядра, частинок подрібненого ядра 

та борошенця. Для її розділення і вилучення цілого ядра суміш на першому 

етапі направляють у круп’яні розсійники де проводять вилучення борошенця та 

частинок подрібненого ядра. При сортуванні продуктів шліфування у 

розсійниках встановлюють пробивні сита 1,8-1,6×20 мм сходом яких вилучають 

ціле шліфоване ядро, прохід являє собою суміш частинок подрібненого ядра та 

борошенця. Розділення яких проводять на металотканих ситах 080-060 мм 

проходом яких отримують борошенце, сходом – частинки подрібненого ядра. 

Шліфоване ядро додатково контролюють на залишки борошенця шляхом 

пропуску крізь одну систему повітряних сепараторів. 

На наступному етапі проводять змішування шліфованого ядра 

голозерного вівса та голозерного ячменю у заданих масових частках та 

направляють суміш на воднотеплову обробку. Пропарювання пропарюють при 

тиску пари 0,15-0,17 МПа протягом 2-4 хв. Після цього крупу підсушують до 

вологості 12-14 % та направляють на контроль який здійснюють на одній 

системі повітряних сепараторах де проводять вилучення залишків борошенця. 

Перед фасуванням крупу обов’язково контролюють на залишки 

металомагнітних домішок шляхом її пропуску крізь магнітні сепаратори. 
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Foreign trade activity is closely related to transport operations. Transport and 

related logistics operations contribute to the practical implementation of the purchase 

agreement, affecting good’s contract price.  

Due to the purchase contract basic delivery terms enable managers of the 

logistics chain to project goods delivery and manage it [1, p. 88]. 

From January 1, 2020, has been set in motion new edition of Incoterms rules-

2020 (publication ICC No. 723). New Incoterms rules - 2020 represent an updated 

version of the rules Incoterms 2010. Reconsideration of previous version of 

Incoterms allowed to simplify it significantly, and in addition, to remove unnecessary 

terms, which cause confusion and misunderstanding in the trade terms use. Thus, the 

new rules give the opportunity to more clearly explain the supply conditions for 

exporters and importers worldwide [2]. 

In Incoterms 2020 there are four groups of delivery terms rules (E, F, C, D). 

The basis of this classification is based on two principles: the definition of the parties 


