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ПЕРЕДМОВА

Біобібліографічний збірник присвячений науковому доробку 
доктора технічних наук, професора, завідувача кафедри 
«Технологія переробки зерна» Одеської національної акаде-
мії харчових технологій з 1965 по 1992 рік Івана Тимофійовича 
Мєрка. Це вже друге видання, перероблене, доповнене та приу-
рочене до 105 річчя вченого. Представлені матеріали висвітлю-
ють багаторічну науково-дослідну, науково-організаційну та нау-
ково-педагогічну діяльність І. Т. Мєрка, а також його вагомий 
внесок в галузі технології переробки зерна.

У збірнику наведено історія кафедри «Технологія переробки 
зерна» та біографічний нарис вченого.

Матеріали збірника з можливою повнотою відображають 
його публікації за 1953–2011 рр. російською, українською, чесь-
кою та англійською мовами та включають авторські свідоцтва на 
винаходи, рецензії, роботи під редакцією вченого, літературу про 
життя. Принцип упорядкування відібраних матеріалів – хроно-
логічний.

Збірник містить відомості про аспірантів і здобувачів, які під-
готували кандидатські дисертації під науковим керівництвом 
професора І. Т. Мерка, та здобувачів, які консультувалися у нього 
при підготовці докторських дисертацій. Наведено також описи 
рефератів дисертацій.

Для зручності користування та всебічного розкриття змі-
сту у виданні пропонується довідковий апарат, що включає 
передмову, таблицю основних дат життя і наукової діяльності 
І. Т. Мєрка, алфавітний покажчик назв друкованих праць та імен-
ний покажчик. Більшість матеріалів у покажчику звірено de visu, 
бібліографічний опис здійснено за чинними в Україні держав-
ними стандартами. Записи в бібліографічному покажчику мають 
суцільну нумерацію, що сприяє більш зручному використанню 
іменного покажчика, в якому подано посилання до відповідних 
номерів записів.

ІСТОРІЯ КАФЕДРИ  
«ТЕХНОЛОГІЯ ПЕРЕРОБКИ ЗЕРНА»

Історія кафедри «Технологія переробки зерна» нерозривно 
пов’язана з історією академії.

Заснування в Одесі технічної школи для 
підготовки крупчатників, млинових механіків 
і майстрів багато в чому зобов’язане Григорію 
Еммануїловичу Вейнштейну – представнику 
династії великих промисловців, власнику 
фірми «Еммануїл Вейнштейн і Сини», до 
складу якої входив паровий млин в Одесі на 
вул. Московській, 20. За наполяганням саме 
Г. Е. Вейнштейна це питання було піднято на 
I Всеросійському з’їзді борошномелів у 1888 р.

Ним же були виділені кошти на будівниц-
тво школи на Московській, 22, у безпосеред-

ній близькості до його млину, надана   лабораторія на млині для 
навчальних і науково-дослідних цілей. І в подальшому Григорій 
Еммануїлович постійно надавав різнобічну допомогу опікува-
ному ним навчальному закладу.

Заняття в школі мукомелів були розпочаті у вересні 1902 р. 
проте офіційне відкриття школи відбулося 20 жовтня за спеціаль-
ним розпорядженням Міністра фінансів того часу С. Ю. Вітте. 

Організатором і першим керівником школи 
був колишній професор Харківського техно-
логічного інституту В. С. Кнаббе. Незабаром, 
14 березня 1903 р. керівництво школою було 
покладено на потомственого мукомела, інже-
нера Вольдемара Георгійовича Рейсіха.

З ім’ям В. Г. Рейсіха пов’язане становлення 
і розвиток Одеської школи мукомелів.

Ставши директором школи він продовжу-
вав викладати спеціальні дисципліни, керував 
практичними заняттями на млинах.

Г. Е. Вейнштейн

В. Г. Рейсіх
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В. Г. Рейсіх підготував і видав книги, які протягом багатьох 
років служили навчальними посібниками та були перевидані 
в 20-х роках: «Помолы русских мельниц» (1911), «Зерно, его 
хранение и очистка» (1913), «Монтаж русских мельниц» (1915).

24 травня 1909 р. школа була перетворена в млино-технічне 
училище. Це дало можливість направити навчальний процес на 
більш якісну підготовку фахівців. До цього часу Одеська школа 
вже завоювала авторитет, про що свідчить висока нагорода 
Першої Всеросійської борошномельної виставки (1909) – Мала 
золота медаль.

Велика увага в школі приділялася викладанню фундамен-
тальних та спеціальних предметів, кресленню і практичній під-
готовці. Саме таке поєднання дисциплін створило передумови  
для перебудови училища до вищого навчального закладу з підго-
товки інженерних кадрів для борошномельно-круп’яної та елева-
торної промисловості.

З огляду на потреби російського мукомелля в висококва-
ліфікованих фахівцях, у 1917 р. було висунуто пропози-
цію і виділені перші асигнування на перетворення училища 
в Хлібопромисловий інститут. Наступні політичні події не доз-
волили реалізувати намічене.

З організацією радянських органів управління був прийнятий 
загальний план профтехнічної освіти України. У другій половині 
1920 р. училище було реорганізовано в Профтехнікум. Однак цей 
захід не зміг вирішити кадрові проблеми, що постали перед кра-

їною після Першої світової і громадянської 
воєн. Виникла гостра потреба у вітчизняному 
вищому навчальному закладі з підготовки 
висококваліфікованих фахівців для зерно- 
переробної промисловості.

22 червня 1922 р. на базі Профтехнікума 
був створений перший і єдиний в країні 
вищий навчальний заклад зернопереробного 
профілю – Одеський технікум технології 
зерна та борошна. Керуючим було призна-
чено професора Костянтина Андрійовича 

Богомаза, з ім’ям якого пов’язана ціла епоха розвитку вітчизня-
ного машинобудування та будівництво нових млинів.

Професор К. А. Богомаз заклав основи вищої освіти в галузі 
хлібопродуктів, основний напрямок діяльності як кафедри, яка 
лише зароджувалася, так і навчального закладу в цілому.

За час свого керівництва він залучив до роботи багатьох висо-
кокваліфікованих фахівців.

У 1925 р., будучи вже авторитетним фахів-
цем-практиком борошномельної промисло-
вості, до наукової і педагогічної діяльності 
в нашому вузі повернувся Василь Якович 
Гіршсон. У 1910–1912 рр. він викладав в учи-
лищі зернознавство, борошномельну справу, 
пристрої машин (гідравліка), а також вів 
практичні заняття на млинах і в млино-техніч-
ній лабораторії. З приходом В. Я. Гіршсона 
значно активізувалась науково-дослідницька 
робота. У цей період з’явився ряд цікавих ста-
тей і книга В. Я. Гіршсона «Введение в тео-
рию мельничных механизмов» (Одеса, 1927), 

в якій підводиться наукова база під млинове машинобудування.
Під керівництвом професорів К. А. Богомаза і В. Я. Гіршсона 

були розроблені технології кукурудзяного помелу, кондицію-
вання зерна, вдосконалення процесу подрібнення зерна, вивчався 
вплив вологості борошна на показники її якості.

У 1928 р. технікум був перейменований в Одеський політехні-
кум технології зерна і борошна.

З урахуванням збільшення контингенту студентів, набутим досві-
дом в організації навчально-виховного процесу, а також потреби 
народного господарства у фахівцях, політехнікум у 1929 р. було реор-
ганізовано в інститут технології зерна та борошна. При цьому значно 
розширилося коло спеціальностей, пов’язаних з переробкою та вико-
ристанням зерна, збільшилася кількість факультетів і кафедр.

На початку 30-х років В. Я. Гіршсон очолив кафедру Механічної 
технології зерна. Провідними викладачами в 30-і роки були 
доценти П. Г. Демидов, Г. О. Барер, Б. Г. Острозецер, асистенти К. А. Богомаз

В. Я. Гіршсон
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П. М. Рекайкін, С. М. Золотарьов, С. М. Берман, Н. М. Бялий, 
П. К. Кузнєцов, консультанти з дипломного проектування 
Г. М. Лев’ятин, І. К. Гінзбург та інші.

Діяльність колективу кафедри в 30-ті роки була спрямована 
на розширення навчально-методичної бази і обсягу наукових 
розробок. У 1929 р. вступив в дію навчально-виробничий млин, 
що дозволило істотно поліпшити лабораторну і практичну під-
готовку студентів. У 1932 р. лабораторії кафедри були розмі-
щені в новому головному корпусі на вул. Свердлова (Канатна), 
буд. 112. Були розроблені і виготовлені лабораторні установки 
для вивчення практично всіх процесів борошномельного вироб-
ництва (вальцьові верстати, розсійники, ситовіяльні машини, 
обладнання для очищення і підготовки зерна до помелу).

На кафедрі, яка з 1938 р. мала назву «Кафедра технології 
борошномельно-круп’яного виробництва», була розроблена 
єдина схема помелу пшениці для борошномельних заводів, 
досліджувалася водно-теплова обробка в борошномельній 
і круп’яній промисловості та виконано багато інших робіт. 
Низка робіт була виконана співробітниками кафедри за конкрет-
ними замовленнями підприємств, у тому числі: впровадження 
технології кондиціювання зерна на млині № 52 в м. Одеса  
(1934–1936 рр.); переобладнання млина № 20 в м. Тьоткіно  
Курської області за схемою професора В. Я. Гіршсона  
(1934–1935 рр.); впровадження двухсортного 75-процентного 
помелу на млині в м. Саратов (1934–1935 рр.).

З 1937 р. стали видаватися «Труды 
института», в яких можна було простежити 
напрямки наукового пошуку співробітників 
кафедри.

У 1942–1944 рр. під час роботи інституту 
в умовах евакуації кафедру Технології борош-
номельно-круп’яного виробництва очолив 
доцент Григорій Овсійович Барер.

У ці важкі роки співробітники не припи-
няли навчальну та науково-дослідну роботу.

Були розроблені методи сушіння і пере- 
робки в борошно високовологого зерна 

Сибіру; розроблено технологію переробки пшениці III типу 
в обойне борошно; розроблений проект типового колгоспного 
млина для Узбекистану та інші роботи.

Після повернення інституту до Одеси керівництво кафе-
дрою (з 1944-го по 1954 р.) знову було покладено на професора 
В. Я. Гіршсона. Зусилля співробітників кафедри були спрямо-
вані на відновлення та розвиток навчально-лабораторної бази. 
Відновилися наукові дослідження щодо вдосконалення техноло-
гії борошномельного і круп’яного виробництва. Були підготов-
лені і видані монографії В. Я. Гіршсона («Экспериментальные 
исследования процессов технологии зерна». М., 1949) 
та С. М. Золотарьова («Сортовые помолы пшеницы». М., 1954), 
підручник П. Г. Демидова («Технология мукомольного производ-
ства». М. 1951).

У 1955 р. до кафедри Технології борошномельно-круп’яного 
виробництва, яку очолив к.т.н., доцент Павло Геннадійович 
Демидов, була приєднана кафедра Технології комбікормового 
виробництва.

Під керівництвом П. Г. Демидова вико-
нувалися роботи, пов’язані з дослідженням 
процесу кондиціювання зерна, дослідженням 
аеродинамічних властивостей зерна і продук-
тів його переробки. Була виконана і впрова-
джена в практику робота з волого-теплової 
обробки деяких круп’яних культур, яка мала 
велике народногосподарське значення.

На кафедрі була організована дослідна 
лабораторія зі штатом 12 наукових співро-
бітників. Лабораторія відіграла важливу роль 
у розвитку наукових досліджень, особливо 

з вивчення технологічних властивостей пшениці південних райо-
нів України, нових перспективних методів підготовки зерна до 
помелу, технологічних властивостей та особливостей переробки 
кукурудзи. У цей період під керівництвом Г. Д. Домбровського, 
В. Я. Гіршсона, П. Г. Демидова, Г. О. Барера захищено 15 канди-
датських дисертацій.Г. О. Барер

П. Г. Демидов
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На початку 70-х р. кафедра отримала назву 
Технології переробки зерна. З 1965-го по 1992 р. 
кафедрою керував її випускник – д.т.н., профе- 
сор Іван Тимофійович Мєрко. У цей період 
на кафедрі продуктивно працювали доценти 
й асистенти: С. М. Золотарьов, П. Г. Гусєв, 
І. К. Кравченко, А. Я. Нохотович, А. О. Кочетова, 
І. К. Чайка, О. В. Кузьміна, В. О. Моргун, 
М. Є. Погірний, А. К. Чернобровко, 
Г. М. Садовський, Б. М. Петруня, О. В. Батт, 
Є. І. Шутенко, Ю. Д. Чумаченко, В. Є. Гаро, 
О. Г. Щукіна, Т. А. Бакурідзе, О. О. Фесенко.

Науково-дослідні роботи в ці роки були спрямовані на вдоскона-
лення технологічних процесів виробництва борошна і крупи з метою 
максимального використання природних ресурсів зерна. Проведено 
дослідження технологічних властивостей найбільш перспективних 
сортів пшениці півдня України, удосконалено існуючі та розроблено 
нові методи підготовки зерна до помелу, методи формування помель-
них партій на млинах, запропоновані нові технологічні процеси 
розмелу зерна та основи їх автоматизації, проведені значні роботи 
з розширення асортименту борошна і круп, в тому числі, підвищеної 
харчової цінності.

За результатами наукової роботи у 1979 р. вийшла моногра-
фія І. Т. Мєрка «Совершенствование технологических процессов  
сортового помола пшеницы», у 1983 р. – спільна робота 
І. Т. Мєрка, В. О. Моргун та М. Є. Погірного «Структура и эффек-
тивность технологических процессов производства муки».

Поява і поширення на борошномельних заводах нового комп-
лектного технологічного обладнання вимагало істотного пере-
гляду навчально-довідкової літератури. У 1985 р. вийшов в світ 
навчальний посібник І. Т. Мєрка «Технология мукомольного 
и крупяного производства». Друге видання цього посібника поба-
чило світ у 2010 р. як підручник, у 1989 р. – навчальний посіб-
ник «Проектирование зерноперерабатывающих предприятий 
с основами САПР» (І. Т. Мєрко у співавторстві з М. Є. Погірним, 
Б. В. Касьяновим, А. П. Чакаровим). У 1991 р. була видана моно-
графія В. О. Моргун «Улучшение хлебопекарных качеств муки».

Значна увага приділялася підготовці науково-педагогічних 
кадрів. Під керівництвом професора І. Т. Мєрка були захищені 
27 кандидатських дисертацій, він був науковим консультантом 
при підготовці 7 докторських дисертацій.

Колектив кафедри Технології переробки зерна, 1992 р.  
Зліва направо, стоять: О. В. Батт, О. О. Фесенко, В. М. Єлізарова, 

В. Г. Макаренко, Ю. Д. Чумаченко, Т. А. Бакурідзе. О. В. Жегалюк, 
О. Г. Щукіна, М. Д. Рибальченко; cидять: Г. М. Садовський, 

О. В. Кузьміна, І. Т. Мєрко, В. О. Моргун, Є. І. Шутенко, 
М. Є. Погірний, І. В. Трофімова, В. Є. Гаро

І. Т. Мєрко
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У 1992 р. кафедру очолила к.т.н., доцент 
Валентина Олексіївна Моргун, яка в 1999 р. захи-
стила докторську дисертацію. Кафедра взяла 
активну участь в організації при академії єдиної 
в Україні Вищої школи зернових технологій. 
Професором В. О. Моргун розроблено показ-
ники якості нового сорту борошна «Одеське», 
які були затверджені Держстандартом України 
і введені в «Правила організації і ведення тех-
нологічних процесів на борошномельних заво-
дах»; виконано кілька науково-дослідних робіт 

з розробки та вдосконалення технології переробки зерна, його раці-
онального використання, розширення асортименту готової продук-
ції борошномельно-круп’яних підприємств та поліпшення якості 
цієї продукції; розроблені схеми технологічного процесу переробки 
зерна, які впроваджені на діючих підприємствах і використовуються 
на Могилів-Подільському машинобудівному заводі при проекту-
ванні агрегатних млинів різної продуктивності.

В. О. Моргун – автор близько трьохсот наукових робіт, 
в тому числі двох монографій і одного підручника в співавтор-
стві з І. Т. Мєрком, 14-ти технічних умов на нові сорти борошна 
та крупи, за якими працюють підприємства. Валентина Олексіївна 
була членом редколегій п’яти галузевих науково-практичних 
журналів і збірників.

З 2011-го по 2014 р. кафедру очолював 
к.т.н., доцент Євген Іванович Шутенко.

У цей час на кафедрі Технології переробки 
зерна проводились глибокі наукові дослі-
дження за такими напрямами:

– вдосконалення процесів подрібнення 
і сортування зернових продуктів з метою зни-
ження енерговитрат;

– розширення асортименту готової 
продукції борошномельних і круп’яних  
заводів;

– розробка технології виробництва борошняних сумішей 
з функціональними властивостями;стабілізація і поліпшення 
якості зерна та готової продукції на борошномельно-круп’яних 
підприємствах;

– підвищення ефективності використання зернових культур; 
розробка технології виробництва борошна і круп’яних продуктів 
підвищеної біологічної цінності.

На кафедрі працюють висококваліфіковані досвідчені і молоді 
викладачі – всі випускники нашої академії: доценти О. В. Батт, 
Ю. Д. Чумаченко, Д. О. Жигунов, С. М. Соц, О. С. Волошенко; 
асистенти А. О. Донець.

За підсумками науково-дослідної роботи за період з 1992-го 
по 2012 р. опубліковано близько чотирьохсот статей, отримано 
понад двадцять авторських свідоцтв, патентів, технічних умов 
на нові види продукції з зерна, за якими працюють борошно- 
круп’яні підприємства.

Захищено дві докторські та дев’ять кандидатських дисерта-
цій. Підготовлено та надруковано у 2001 р. навчальний посібник 
для вузів «Наукові основи і технологія переробки зерна» (автори 
І. Т. Мєрко, В. О. Моргун), у 2010 р. – навчальний посібник 
«Технологія круп’яного виробництва» (автори: Є. І. Шутенко, 
С. М. Соц).

У 2013–2016 рр. на кафедрі пройшов захист 5 кандидат-
ських (І. В. Брославцева, М. О. Ковальов, А. О. Донець, 
Р. С. Давидов, І. О. Кустов) та однієї докторської дисертації 
(Д. О. Жигунов). На кафедрі посилилися науково-дослід-
ницька робота в напрямі розвитку технологій круп’яного 
виробництва і технологій отримання нових продуктів з нетра-
диційної сировини.

Колективом авторів видана монографія «Борошняні суміші із 
зернових культур» (Д. О. Жигунов, О. С. Волошенко), отримані 
деклараційні патенти на корисну модель.

З 2014 р. кафедру очолив д.т.н., доцент Дмитро Олександрович 
Жигунов.

Д. О. Жигунов є членом Вченої ради ОНАХТ, членом сек-
ції Наукової ради Міністерства освіти і науки України за 

В. О. Моргун

Є. І. Шутенко
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фаховим напрямом 24 – Наукові проблеми харчових технологій 
та промислової біотехнології, членом наукової Ради ОНАХТ, 
членом методичної ради спеціальності, членом Ради ТІХП  
ім. М. В. Ломоносова ОНАХТ, членом Ради факультету ТЗіЗБ, 
членом технічного комітету ТК170 із стандартизації «Зернові 
культури і продукти їх переробки» (м. Київ).

На базі кафедри відкрита лаборато-
рія з оцінки хлібопекарської якості зерна 
та борошна. За період з 2014-го по 2016 р. 
викладачами кафедри отримано понад 
30 деклараційних патентів на корисну модель. 
З 2016 р. на базі кафедри Технології пере-
робки зерна спільно з кафедрою Технології 
хліба, кондитерських, макаронних виробів 
і харчоконцентратів для фахівців борошно-
мельної та хлібопекарської промисловості 
проводиться тренінг «Оцінка хлібопекар-
ських властивостей зерна і борошна».

Кафедра технології переробки зерна 2016 р.  
Стоять: А. О. Донець, І. О. Кустов, Ю. Д. Чумаченко,  

Д. О. Жигунов, С. М. Соц, М. О. Ковальов.  
Сидять: О. С. Волошенко, В. Г. Макаренко, К. С. Дєткова, 

І. В. Трофімова, Н. В. Хоренжий, І. М. Колесніченко, В. П. Ковальова.

В даний час на кафедрі «Технології переробки зерна» під 
керівництвом Д. О. Жигунова проводяться глибокі наукові дослі-
дження за наступними напрямками:

– вдосконалення процесів подрібнення і сортування зерно-
вих продуктів з метою зниження енерговитрат;

– розширення асортименту готової продукції борошномель-
них і круп’яних заводів;

– розробка технології виробництва борошняних сумішей 
з функціональними властивостями;

– стабілізація і поліпшення якості зерна та готової продукції 
на борошномельно-круп’яних підприємствах;

– підвищення ефективності використання зернових культур;
– розробка технології виробництва борошна і круп’яних про-

дуктів підвищеної біологічної цінності.

Д. О. Жигунов
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ОСНОВНІ ДАТИ ЖИТТЯ І ДІЯЛЬНОСТІ  
І. Т. МЄРКА

14 серп. 1927 р.

1930 р.

1943 р.

Червень 1943 р. – 
квітень 1947 р.

1945 р.

1945 р.

1947–1952 рр.

Вересень 1947 р. – 
квітень 1951 р.

Січень – червень 
1952 р.

народився у с. Зеленівка Недригайлівського 
району Сумської обл.

– переїзд на Донбас у м. Ворошиловград 
(нині Луганськ)

– закінчив 7 класів Ворошиловградської 
середньої школи

слюсар, а потім токар 4-го відділення
паровозного господарства Північно-Донецької 
залізниці станції Ворошиловград

– нагороджений медаллю «За доблест-
ный труд в Великой Отечественной войне  
1941–1945 гг.»

– закінчив середню школу робітничої молоді 
№ 1 станції Ворошиловград

– студент Одеського інституту інженерів 
борошномельної промисловості та елеватор-
ного господарства

– слюсар навчально-виробничих майстерень 
Одеського інституту інженерів борошномель-
ної промисловості та елеваторного господар-
ства

старший лаборант кафедри «Технологічне 
обладнання елеваторів, млинів і крупозаво-
дів» Одеського інституту інженерів борошно-
мельної промисловості та елеваторного госпо-
дарства

Липень 1952 р. – 
квітень 1954 р.

Квітень 1954 р. – 
червень 1955 р.

Червень 1955 р. – 
лютий 1958 р.

Грудень 1957 р. – 
жовтень 1958 р.

Лютий – жовтень 
1958 р. 

Вересень 1958 р.

Жовтень 1958 р. – 
червень 1961 р.

Лютий 1960 р.

Лютий 1960 р.

Травень 1960 р. – 
березень 1962 р.

Червень 1961 р. – 
вересень 1965 р.

Березень 1962 р.– 
березень 1965 р.

змінний інженер мелькомбінату № 2 м. Одеси

головний інженер мельзаводу № 18 м. Одеси

директор мельзаводу № 1 м. Одеси

асистент кафедри «Технологічне обладнання 
елеваторів, млинів і крупозаводів» ОТІ за 
сумісництвом

– заступник голови Ленінської райради депу-
татів трудящих м. Одеси

– зарахований до заочної аспірантури ОТІ

– старший викладач кафедри «Технологія 
борошномельно-круп’яного і комбікормового 
виробництва»

захист дисертації на вчений ступінь кандидата 
технічних наук

присуджено науковий ступінь кандидата тех-
нічних наук

заступник декана технологічного факультету 
ОТІ

в.о. доцента, доцент кафедри «Технологія 
борошномельно-круп’яного і комбікормового 
виробництва» ОТІ ім. М. В. Ломоносова

декан технологічного факультету ОТІ  
ім. М. В. Ломоносова
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Листопад 1962 р.

Жовтень 1965 р. – 
серпень 1992 р.

1970 р.

1971 р.

Квітень 1973 р.

Листопад 1975 р.

Липень 1976 р.

1981 р.

Червень 1992 р.

Серпень 1992 р. – 
16 травня 2010 р.

1997 р.

Серпень 2002 р.

2005 р.

2005 р.

– затверджено у вченому званні доцента по 
кафедрі «Технологія борошномельно-круп’я-
ного і комбікормового виробництва».

– завідувач кафедри «Технологія переробки 
зерна» ОТІХП ім. М. В. Ломоносова

– нагороджений медаллю «За доблестный 
труд»

– нагороджений медаллю «50 лет Монголь- 
ской Народной Республики»

– захист дисертації на вчений ступінь док-
тора технічних наук

– присуджено вчений ступінь доктора техніч-
них наук

– затверджено у вченому званні професора 
по кафедрі «Технологія переробки зерна».

– нагороджений знаком «За отличные успехи 
в работе»

– присвоєно почесне звання «Заслуженный 
профессор ОТИПП им. М. В. Ломоносова»

– професор кафедри «Технологія переробки 
зерна» ОНАХТ

– обрано академіком Міжнародної академії 
корпоративного управління

– нагороджений орденом «За заслуги III сту-
пеня»

– нагороджений медаллю «За внесок в розви-
ток академії»

– нагороджений почесною медаллю «За вне-
сок в розвиток академії», Міжнародна про-
мислова академія (Москва)

БІОГРАФІЧНИЙ НАРИС

Іван Тимофійович народився 14 серпня 1927 р. в с. Зеленівка 
Недригайлівського району Сумської області в сім’ї робітника- 
механіка. У 1930 р. батьки завербувалися і переїхали на Донбас 
у м. Ворошиловград (нині – Луганськ), де І. Т. Мєрко встиг закін-
чити до війни 7 класів Ворошиловградської середньої школи.

З 1943 по 1947 р. він працював слюсарем, потім токарем 
паровозного господарства станції Ворошиловград, а вечорами 
навчався в школі робітничої молоді.

У 1947 р., після закінчення десятирічки, Іван Тимофійович 
вступив до Одеського інституту інженерів борошномельної про-
мисловості та елеваторного господарства (з 1952 р. – Одеський 
технологічний інститут (ОТІ), нині – Одеська національна ака-
демія харчових технологій). Але тут, навпаки: вдень – навчання, 
ввечері – робота слюсарем в інститутських майстернях.

Коли І. Т. Мєрко навчався на 5-му курсі, завідувач кафедри 
«Технологічного обладнання елеваторів, млинів і крупозаводів» 
Олександр Васильович Панченко, звернув увагу на працьови-
того, наполегливого, здатного студента і запросив його працю-
вати на кафедру старшим лаборантом. Іван Тимофійович пого-
дився і зайнявся налагодженням та ремонтом лабораторного 
устаткування, брав участь в наукових дослідженнях. Уже в той 
час він відчув схильність до науково-дослідницької роботи.

Після закінчення інституту, отримавши диплом з відзнакою, 
І. Т. Мєрко працював на підприємствах борошномельної про-
мисловості м. Одеси: змінним інженером мелькомбінату № 2  
(1952–1954), головним інженером мельзаводу № 18 (1954–1955), 
директором мельзаводу № 1 (1955–1958). З лютого по жовтень 
1958 р. працював заступником голови Ленінської райради депу-
татів трудящих м. Одеси.

З 14 грудня 1957 р. Іван Тимофійович почав працювати за 
сумісництвом в ОТІ. Спочатку на посаді асистента кафедри 
технологічного обладнання елеваторів, млинів і крупозаводів. 
Незабаром він прийняв рішення повністю присвятити себе нау-
ковій і педагогічній діяльності.
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У вересні 1958 р. вступив до заочної аспіран-
тури, а в жовтні цього ж року, маючи за плечима 
досвід роботи в борошномельній промисло-
вості, перейшов на постійну роботу в інститут.

Достроково закінчивши аспірантуру під 
керівництвом професора О. В. Панченка, 
в лютому 1960 р. І. Т. Мєрко захистив дис-
ертацію на тему «Дослідження техноло-
гічної ефективності вальцьових верстатів 
розмельних систем при різних кінетичних 
і геометричних параметрах». У своїй роботі 

він показав, що зменшення діаметра вальців сукупно з раціо-
нальною зміною їх кінематичних параметрів, крім підвищення 
технологічної ефективності процесу подрібнення, створює 
передумови для значного зниження ваги основних машин 
борошномельного виробництва – вальцьових верстатів.

Незабаром І. Т. Мєрку присуджено вчений ступінь кандидата 
технічних наук, та призначено заступником декана, а у 1962 р. – 
деканом технологічного факультету. Іван Тимофійович поєдну-
вав адміністративну роботу з роботою на кафедрі. У 1961 р. його 
обрано за конкурсом на посаду доцента, а у листопаді 1962 р. 
затверджено ВАК в цьому вченому званні по кафедрі «Технологія 
борошномельно-круп’яного і комбікормового виробництва».

У 1965 р. Іван Тимофійович став завідувачем однієї з основних спе-
ціальних кафедр інституту – «Технологія переробки зерна». Очоливши 
кафедру, він продовжив традиції, спрямовані на підготовку висококва-
ліфікованих фахівців, виховання у студентів і молодих співробітників 
любові до обраної професії, прагнення не зупинятися на досягнутому, 
шанобливого ставлення один до одного, до всіх людей. Потрібно від-
значити, що у самого Івана Тимофійовича основним принципом став-
лення до студентів завжди була глибока повага.

Приступивши до керівництва кафедрою, І. Т. Мєрко, в першу 
чергу, звернув увагу на вдосконалення лабораторної бази і нав-
чально-методичної роботи. Ним були створені нові програми озна-
йомлювальної, технологічної та переддипломної практик на млинах, 
крупозаводах і комбікормових заводах. За всіма трьома технологіями 

створені нові лабораторні практикуми, введені елементи програмо-
ваного навчання на контрольно-навчальних машинах.

Велика увага приділялася розвитку і розширенню науково-дос-
лідних розробок як по лінії держбюджету, так і госпдоговірної 
тематики. Проводилися дослідження технологічних процесів мли-
нів у зв’язку з підготовкою їх до автоматизації, дослідження побу-
дови технологічних процесів млинів, комплексного використання 
круп’яного зерна, методів підготовки зерна до помелу та відділення 
зародка кукурудзи в процесі її промислової переробки, брикету-
вання та гранулювання рисового лушпиння. Розроблено технології 
виробництва борошна з тритикале та отримання обойного борошна 
при односортовому 85 % помелі пшениці. Фінансові результати цих 
робіт дозволили зміцнити матеріально-технічну базу кафедри.

У квітні 1973 р. І. Т. Мєрко захистив дисертацію на тему 
«Технологічні основи автоматизації борошномельного виробни-
цтва». 28 листопада 1975 р. йому було присуджено вчений ступінь 
доктора технічних наук, а 9 липня 1976 р. затверджено у вченому 
званні професора по кафедрі «Технологія переробки зерна».

Очолюючи науковий напрямок щодо вдосконалення техно-
логічних процесів зернопереробної промисловості, І. Т. Мєрко 
сприяв впровадженню у промисловість наступних науково-дос-
лідних розробок: гідротермічної обробки рису на рисозаводах 
(Рибінськ), лущення жита та ячменю на машинах ШМД (Мінськ), 
нових методів складання помольних партій зерна на млинах 
(Москва, Миколаїв), схеми технологічного процесу виробництва 
кукурудзяної крупи поліпшеної якості (Ворошиловград), метод 
мокрого лущення зерна (борошномельний комбінат с. Молодіжне 
Одес. обл.). Технологія отримання нового сорту борошна обой-
ного типу впроваджена на Київському комбінаті хлібопродуктів.

Кафедра за ці роки суттєво розширила зв’язок з виробництвом 
шляхом надання допомоги борошномельним підприємствам 
в здійсненні їх технічного переозброєння з широкою участю сту-
дентів в цій роботі. У 1985 р. була організована філія кафедри на 
Одеському комбінаті хлібопродуктів.

За результатами наукових досліджень Іваном Тимофійовичем 
опубліковано понад 150 статей і 5 книг, в тому числі 2 навчальні 
посібники, отримано 14 авторських свідоцтв на винаходи.

І. Т. Мєрко, 1957 р.
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Протягом багатьох років І. Т. Мєрко керував роботою групи 
Проблемної лабораторії інституту, був головою експертної комі-
сії інституту, входив до складу науково-технічних рад Міністерства 
хлібопродуктів України і СРСР, залучався до роботи в експертній 
комісії Держплану СРСР. За піввіковий період роботи в академії Іван 
Тимофійович вніс вагомий вклад в розвиток факультету і кафедри. 
Будучи найкращім фахівцем в галузі технології переробки зерна, він 
доклав багато сил для підвищення авторитету спеціальності не тільки 
в нашому вузі, а й далеко за його межами. Його вихованці працюють 
у всіх країнах пострадянського простору, а також в Китаї, Монголії, 
Чехії, Словаччині, Єгипті, Сирії. За особливі заслуги в справі підго-
товки фахівців для Монголії у 1971 р. І. Т. Мєрко був нагороджений 
медаллю «50 лет Монгольской Народной Республики».

Іван Тимофійович був членом експертної комісії ВАК України, 
членом експертної ради академії із захисту докторських і канди-
датських дисертацій, очолював методичну комісію Школи зерно-
вих технологій.

Під керівництвом Івана Тимофійовича захистили дисертації 
27 кандидатів технічних та один доктор наук, консультативну 
допомогу в підготовці дисертацій отримали 7 докторантів.

І. Т. Мєрко підготував цілу плеяду талановитих учнів, які сьо-
годні готують професіоналів-технологів в галузі переробки зерна:

Богдан Вікторович Єгоров – доктор технічних наук, про-
фесор, член-кореспондент Національної академії аграрних наук 
України, відомий вчений в галузі переробки зерна і техноло-
гії комбікормів, заслужений діяч науки і техніки України, лау-
реат Державної премії України в галузі науки і техніки, ректор 
Одеської національної академії харчових технологій;

Капрельянц Леонід Вікторович – доктор технічних наук, 
професор, заслужений діяч науки і техніки України, лауреат 
Державної премії України в галузі науки і техніки, завідувач 
кафедри біохімії, мікробіології та фізіології харчування;

Гапонюк Олег Іванович – доктор технічних наук, професор, 
лауреат Державної премії України в галузі науки і техніки, завід-
увач кафедри технологічного обладнання зернових виробництв.

З 1992 р. І. Т. Мєрко працював на посаді професора кафе-
дри, продовжуючи активно сприяти подальшому розвитку 

навчально-виховного процесу та науково-дослідній діяльності. 
Читав курси лекцій з основних дисциплін кафедри, керував кур-
совим і дипломним проектуванням, виробничою практикою сту-
дентів, проводив заняття з фахівцями та магістрами.

До нього завжди тягнулася молодь, йшли за порадою колеги. 
Його безмежна відданість справі всього життя, надзвичайна пра-
цьовитість, вимогливість не тільки до оточуючих, але, в першу 
чергу, до самого себе, здобули глибоку повагу і авторитет  
в колективі і студентському середовищі.

Більш ніж піввіковий професійний шлях Івана Тимофійовича 
увінчаний безліччю дипломів і нагород: знаком «За отличные 
успехи в работе» (1981), медалями: «За доблестный труд в годы 
Великой Отечественной войны 1941–1945 гг.» (1945), «За доблест-
ный труд» (1970), орденом« За заслуги III ступеня» (2002).
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У 1992 р. йому було присвоєно почесне звання заслуженого 
професора інституту, а у 1997 р. обрано академіком Міжнародної 
академії корпоративного управління за активну участь у підго-
товці фахівців і успіхи в науковій роботі.

У 2005 р. Одеською національною академією харчових тех-
нологій і Міжнародною промисловою академією (м. Москва) 
І. Т. Мєрко був нагороджений медалями «За внесок в розвиток 
академії».

Іван Тимофійович Мєрко – патріарх нашої академії і зернопе-
реробної промисловості України пішов з життя 16 травня 2010 р., 
але він назавжди залишиться в пам’яті його колег, послідовників, 
учнів. Його ім’я назавжди вписане в історію академії.
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ОБ УЧЕНОМ, ПЕДАГОГЕ,  
НАСТАВНИКЕ И ЧЕЛОВЕКЕ

[стаття до 80-річчя з дня народження]

Судьба свела меня с Иваном Тимофеевичем, когда я была сту-
денткой V курса и по совместительству – секретарем комитета 
комсомола нашего института. Он был у меня руководителем 
дипломного проекта, очень строгим, требовательным и принци-
пиальным. Поэтому мое первое представление о нем: руководи-
тель – высший класс, человек – зверь, хотя позже я убедилась 
в том, что он в действительности очень добрый, заботливый, 
а главное – порядочный и надежный человек.

В те годы ректором института был Петр Никитич Платонов. 
Именно он и посоветовал мне идти в аспирантуру к И. Т. Мерко. 
Целый месяц я не могла осмелиться зайти в кабинет и попроситься 
к нему в аспирантуру. Иван Тимофеевич принял меня, выслушал, 
предложил тему научной работы и сказал: «Поработайте в библи-
отеке, выясните, что сделано по этой теме, что не сделано, срод-
нитесь с нею, думайте о ней и утром, и днем, и вечером. Придете 
ко мне через 3 месяца, и в беседе с вами я выясню, сможете вы 
заниматься этой работой или нет». Согласитесь: далеко не у каж-
дого руководителя такой подход к подбору кадров.

Я поступила в аспирантуру, затем в докторантуру и по сей день 
работаю вместе с Иваном Тимофеевичем на кафедре «Технология 
переработки зерна». Мне очень повезло, так как у этого чело-
века есть чему поучиться, и он всегда готов поделиться своими 
знаниями и опытом. К нему обращались и обращаются многие 
преподаватели и аспиранты, обращаются как к ученому, произ-
водственнику и просто мудрому человеку за советом, помощью 
по различным вопросам. Все соискатели, подготовившие док-
торские диссертации по специальности «Технология зерновых, 
бобовых, крупяных продуктов и комбикормов», постоянно кон-
сультировались у Ивана Тимофеевича.

Иван Тимофеевич – крупнейший специалист в области 
технологии переработки зерна. Он приложил много сил для  

повышения значимости специальности как в академии, так 
и в стране. У Ивана Тимофеевича независимый характер, он 
имеет свою точку зрения по любому вопросу и умеет отстоять 
свои убеждения. Это свойственно только Человеку с большой 
буквы и с орлиным полетом.

И. Т. Мерко – педагог и ученый высокого класса, его имя 
известно ученым и практикам зерноперерабатывающей про-
мышленности. Он воспитал целую плеяду ученых и специали-
стов, которые работают в Украине, странах СНГ, США, Китае, 
Египте, Сирии, Чехии, Словакии.

Иван Тимофеевич – прекрасный воспитатель, заботливый 
руководитель и добрый человек. Он выпустил 27 аспирантов, 
в становлении каждого принимал самое непосредственное уча-
стие, отдавая частицу своей души и сердца. Все ученики это 
всегда чувствовали, признательны ему и выражают свое отно-
шение к Ивану Тимофеевичу словами: «Учитель, позволь колени 
преклонить пред именем твоим!». Иван Тимофеевич всех учени-
ков часто вспоминает, рассказывает интересные моменты из их 
жизни, иногда даже со слезами на глазах.

Иван Тимофеевич воспитал достойного сына, который успешно 
закончил наш институт, защитил в Москве кандидатскую диссер-
тацию и внес немалый вклад в развитие нашей отрасли.

Дорогой Иван Тимофеевич!
Храни Вас Бог от житейских невзгод,
От тяжелых болезней, душевных тревог.
Пусть будет побольше безоблачных дней,
Согретых любовью родных и друзей.

Крепкого Вам здоровья, долголетия и активной деятельности!

Ваша ученица, доктор технических наук, профессор

Моргун В. А.
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ПУТЬ В НАУКУ

Сегодня на счету у профессора Ивана Тимофеевича Мерко 
138 научных работ, в том числе 5 книг, 10 авторских свидетельств. 
Если экономический эффект от внедрения научно-исследователь-
ских работ по кафедре составляет 4 млн. руб., то можно смело ска-
зать, что половина из них принадлежит Ивану Тимофеевичу.

В 1952 г. институт окончен. После окончания института шесть 
лет работы на Одесском мукомольном заводе в должности смен-
ного инженера, затем главного инженера, а в последние годы – 
директора завода. Это были трудные и очень интересные годы. 
Работа на производстве давала возможность проявить себя на 
практике в тесном общении с людьми.

В 1958 г. молодого специалиста, прекрасно зарекомендовав-
шего себя как практика и организатора, приглашают в институт. 
Сначала он работает в должности заместителя декана технологи-
ческого факультета (технологии зерна), а затем деканом. Работа 
отнимала много времени, но наукой Иван Тимофеевич не пере-
ставал заниматься. Результат – кандидатская.

В то время кафедру технологии переработки зерна возглавлял 
профессор П. Г. Демидов – высоко и разносторонне образованный 
человек, истинный ученый-интеллигент. Профессор очень любил 
свою работу, любил молодежь, он часто встречался со студентами, 
проводил беседы. Это помогало хорошо узнать интересы и запросы 
молодых людей. В группах, с которыми работал П. Г. Демидов, была 
отличная дисциплина и хорошая успеваемость.

Эти традиции И. Т. Мерко перенял у профессора Демидова, 
сохранил и продолжил, когда стал во главе кафедры. Со студен-
тами было легко, ясно и просто. А вот с коллегами молодому 
руководителю было куда сложнее. Приходилось руководить быв-
шими его учителями. А это были маститые педагоги. На кафе-
дре в то время продолжал трудиться профессор П. Г. Демидов, 
бывший ректор С. М. Золотарев и другие. От руководителя кафе-
дры требовались высокие моральные качества: порядочность, 
чувство такта и справедливости, честность. Этими качествами 
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Иван Тимофеевич был наделен с детства. Да и коллеги с понима-
нием воспринимали сложившуюся обстановку. И сейчас, через 
призму лет, Иван Тимофеевич вспоминает те годы с доброй мяг-
кой улыбкой сожаления, что они уже ушли. Позже работать было 
и труднее, и сложнее. Но работа захватила целиком.

Когда И. Т. Мерко стал заведующим кафедрой, появилась 
своя лаборатория и вот тогда началась интенсивная напряженная 
научная работа. Жизнь требовала технического перевооружения 
мукомольной и крупяной промышленности на базе нового техно-
логического оборудования. Теснейшим образом сплелись работа 
студентов с научной деятельностью ученых института. Широко 
использовались в разработке новых методов и технологий пере-
работки зерна студенческие дипломные работы.

С молодежью Иван Тимофеевич всегда работал с удоволь-
ствием. 26 аспирантов стали кандидатами наук под руководством 
профессора И. Т. Мерко, два доктора наук. Сейчас готовится 
к защите докторской В. А. Моргун, ученица профессора.

Также среди учеников Ивана Тимофеевича: заместитель 
министра промышленности хлебопродуктов Грузии, кандидат 
наук И. В. Кацитадзе, в Киеве – директор НИИ (институт зерна) 
В. И. Левченко. Работают выпускники И. Т. Мерко в Днепропетровске 
и Воронеже, возглавляют исследовательские лаборатории и пред-
приятия. Династия мукомолов сохранилась в семье И. Т. Мерко: сын 
окончил наш институт и сейчас руководит мукомольным заводом 
в Москве. А там, гляди, и внук прийдет на смену.

...В небольшом уютном кабинете профессора И. Т. Мерко висят 
портреты бывших заведующих кафедрой: благообразное лицо 
Богомаза с красивой столыпинской бородкой, тщательно выбритое 
лицо потомственного дворянина Гиршсона, открытое лицо совет-
ского ученого Демидова. И непроизвольно переводишь взгляд на 
живой портрет – лицо хозяина кабинета: красивая седая голова, 
высокий лоб, внимательные добрые глаза. Достойный преемник.
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