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Одеська національна академія харчових технологій

Євроінтеграційний курс вимагає від України освоєння міжнародних норм та 
правил ведення господарської діяльності. Сертифікація продукції за системою 
ISO вже стала звичною для багатьох підприємств, але на ринках Європи та США, 
окрім поняття «якості», існує поняття «безпечності». Безпечний харчовий 
продукт – це продукт, який не справляє шкідливого впливу на здоров’я людини 
та є придатним для споживання.

Саме поняття «безпечність» є ключовим у системі, призначеній для 
управління ризиками у галузі виробництва харчової продукції HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Points). Мета цієї системи - виявити усі критичні точки 
й чинники, які можуть вплинути на безпечність кінцевого продукту, усунути їх і 
постійно контролювати. 

Впровадження систем управління безпечностю харчових продуктів, 
заснованих на принципах НАССР, інтенсивно розпочалось після прийняття 
Директиви про гігієну харчових продуктів, відповідно до якої, у кожній країні ЄС 
були розроблені національні регламенти і стандарти та контроль виконання вимог 
НАССР з боку уповноважених урядом органів. Згідно з Регламентом ЄС 
№852/2004, з 01.01.2006 р. НАССР є обов’язковою для європейських виробників 
харчових продуктів та кормів; аналогічна вимога висувається до експортерів з 
інших країн, в т.ч. з України. Українські виробники м’яса та м’ясопродуктів для 
отримання міжнародного ветеринарного сертифікату, котрий є обов’язковою 
передумовою експорту, крім іншого повинні мати дієву систему НАССР. Окрім 
зазначеного, в Україні діє кілька добровільних стандартів, які виробник може 
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застосовувати на додаток до дотримання законодавчих вимог. До них відносяться 
стандарт ДСТУ 4161-2003 «Системи управління безпечністю харчових продуктів. 
Вимоги», і стандарти ISO серії 22000.

В Україні відносини між органами виконавчої влади, виробниками, 
продавцями та споживачами харчової продукції регулює Закон України «Про 
основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів»[1], 
який передбачає загальнодержавну концепцію впровадження принципів НАССР. 
Цим Законом передбачено гармонізацію законодавства України відповідно до 
вимог ЄС у сфері безпечності та якості харчових продуктів. Закон регламентує 
здійснювати заходи щодо поетапного впровадження систем управління 
безпечністю харчових продуктів на підприємствах харчової промисловості. 
Першими вимоги Закону, щодо впровадження принципів системи HACCР мають 
виконати підприємства з високим ступенем ризику, чия продукція містить активні 
компоненти тваринного походження. Зокрема, бійні, молокозаводи та 
підприємства з переробки й виробництва м’яса (до 20 вересня 2017 р.). Як вказано 
в Законі, НАССР упроваджується «на потужностях, які провадять діяльність із 
харчовими продуктами, у складі яких є необроблені інгредієнти тваринного 
походження (необроблене молоко, м’ясо, риба, молюски і ракоподібні, зокрема 
свіжі, охолоджені або заморожені, яйця, мед, їхні похідні та інші продукти, 
виготовлені з частин тварин, окремих їхніх органів та/або тканин, призначені для 
споживання людиною)». До 20 вересня 2018 р. цю процедуру мають пройти 
підприємства, котрі провадять діяльність із харчовими продуктами, у складі яких 
відсутні необроблені інгредієнти тваринного походження (кондитерські фабрики, 
підприємства з переробки й виробництва фруктової і овочевої продукції). Перші 
два етапи стосуються передусім крупних підприємств. А до 20.09.2019 р. систему 
мають запровадити на малих потужностях. Слідкувати за тим, щоб усі 
підприємства-виробники виконували норму Закону, має Державна служба 
України з питань безпечності харчових продуктів та прав споживачів (Держпрод-
споживслужба). Вона була утворена на базі ветеринарної і фіто санітарної служби, 
інспекції із захисту прав споживачів, та санепідемслужби. Постановою КМУ від 
2 вересня 2015 р. № 667 затверджено Положення про Держпродспоживслужбу [2].

У Наказі Міністерства аграрної політики та продовольства України №590 від 
01.10.2012р. [3] сказано, що застосування системи НАССР полягає в:

1. ідентифікації можливих небезпечних факторів;
2. встановленні того, де і як небезпечні фактори можуть бути усунуті, 

попереджені або приведені до прийнятного рівня;
3. розробці відповідних заходів і навчання персоналу;
4. впровадженні заходів на практиці та документування процедур.
Тобто, система НАССР має охоплювати такі процеси:
- належне планування виробничих, допоміжних та побутових приміщень для 

уникнення перехресного забруднення;
- вимоги до стану приміщень, обладнання, проведення ремонтних робіт, 

технічного обслуговування обладнання, калібрування тощо, а також заходи щодо 
захисту харчових продуктів від забруднення та сторонніх домішок;

у
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- вимоги до планування і стану комунікацій — вентиляції, водопроводів, 
електро- та газопостачання, освітлення тощо;

- безпечність води, льоду, пари, допоміжних матеріалів для переробки 
(обробки) харчових продуктів, предметів та матеріалів, які контактують із 
харчовими продуктами;

- чистота поверхонь (процедури прибирання, миття і дезінфекції 
виробничих, допоміжних і побутових приміщень та інших поверхонь);

- здоров’я та гігієна персоналу;
- захист продуктів від сторонніх домішок;
- поводження з відходами виробництва та сміттям, їх збір та видалення з 

потужності;
- контроль за шкідниками, визначення виду, запобігання їхній появі, засоби 

профілактики та боротьби;
- зберігання та використання токсичних сполук і речовин;
- специфікації (вимоги) до сировини та контроль за постачальниками;
- зберігання і транспортування;
- контроль за технологічними процесами;
- маркування харчових продуктів та поінформованість споживачів.
Отже, впровадження системи НАССР є необхідним заходом для 

забеспечення конкурентоспроможності м’ясопереробних підприємств України на 
внутрішньому та зовнішньому ринках, а здійснити це можна завдяки реалізації 
таких кроків: 1) створити спеціальну групу співробітників для розробки плану 
НАССР; 2) забезпечити наявність щонайменше однієї людини на підприємстві, 
яка пройшла спеціальне навчання із застосування цієї системи; 3) обов’язковою є 
наявність розроблених програм-передумов системи НАССР.
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Константинова Т.В., асистент
Одеська національна академія харчових технологій

Актуальність дослідження обраної теми обумовлена нестабільною 
політичною ситуацією в Україні сьогодення, яка впливає на економічний 
розвиток держави та на соціальні зміни в соціумі. Тому нами було проаналізовано 
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